





Vazeni ¢tenari,
vaZeni kolegové sedlaci,

tato brozurka byla vydana v souvislosti

s cyklem odbornych seminart pro zemédél-
skou verejnost na velmi aktualni téma ,JAK
NA PRODE] ZE DVORA®, které pro mésice
leden az brezen 2012 naplanovala Asociace
soukromého zemédélstvi CR. Hlavni ¢ast
textu zpracovali odbornici a pravnici Statni
veterinarni spravy CR s cilem poskytnout
lepsi orientaci v soucasné legislativé pro

ty, kdo zvazuji zacit ¢i rozsitit své podni-
katelské aktivity o tzv. ,,uvadéni potravin
zivoc¢isného ptivodu do obéhu na regionalni
urovni‘.

K elaboratu zpracovanému SVS CR, ktery
reflektuje legislativu platnou k 1. 1. 2012,
jsme jesté prevzali ¢ast znéni z publikace
,Jak na faremni prodej ze dvora®“, kterou
vydala Uhlava, 0.p.s. na konci roku 2010,
(s laskavym souhlasem autora textu Ing.
Pavla Smetany z Jihoceské univerzity

a s aktualizacemi ze strany SVS CR) a to

v kapitole vénujici se prodeji masa na far-
mach. V neposledni fadé bylo do publikace
v samostatné ¢asti zarazeno nékolik dopl-
néni ¢i postrehi k uvedenému textu ze
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strany Svazu chovatelii ovci a koz v CR

a Asociace farmovych chovii jelenovitych
CR, které jsme vyhodnotili jako diileZité
a vécné.

Ze strany ASZ CR nejsou texty nijak komen-
tovany. Chceme vSak ujistit Ctenafe o tom,
Ze snaha o navrat tradi¢niho, osvédcené-
ho a bezpecného zptsobu realizace ¢asti
faremni produkce prostrednictvim vlast-
niho zpracovani v prostredi zemédélského
podniku je jednou z velkych priorit nasi
selské nevladni organizace. Platna legislati-
va po dlouhé dobé konecné leccos v tomto
sméru umoZznuje a to i diky ¢innosti zastup-
cl zemédélské verejnosti v Antibyrokratic-
ké komisi Mze.

Dodrzeni nezdvadnosti, hygieny, nezbytné-
ho oznacovani potravin a zejména kvality je
zde bezpochyby zasadni podminkou. Jsme
vSak presvédceni, Ze mnohdy vétSim moti-
vem k produkci kvalitnich a bezpe¢nych
potravin byva tlak konkurence a zajem
kazdého odpovédného hospodare na budo-
vani dobrého jména svych produkti

a své farmy, neZ spletité prostredi ceskych
¢i evropskych paragrafd...

Ing. Jaroslav Sebek, tajemnik ASZ CR
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UVADENI POTRAVIN ZIVOCISNEHO PUVODU DO OBEHU NA REGIONALNI UROVNI - SVS CR

1. Legislativa pouzita v publikaci

Zakon €. 166/1999 Sb., o veterinarni péci a o zméné nékterych souvisejicich
zakont (veterinarni zakon), ve znéni pozdéjsich predpisi;

Zakon €. 246/1992 Sb., na ochranu zvirat proti tyrani, ve znéni pozdéjsich
predpist;

Vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych pozadavcich na
zivocisné produkty, které nejsou upraveny primo pouzitelnymi predpisy EU,
ve znéni pozdéjsich predpist;

Vyhlaska ¢. 128/2009 Sb., o prizptisobeni veterinarnich a hygienickych
pozadavki pro nékteré potravinarské podniky, v nichz se zachazi se Zivocis-
nymi produkty;

Vyhlaska ¢. 382/2004 Sb., o ochrané hospodarskych zvirat pri porazeni, utra-
ceni nebo jiném usmrcovani, ve znéni pozdéjsich predpist;

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004
o hygiené potravin, v platném znéni;

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, kterym se stanovi
zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny zivocisSného ptivodu, v platném
znéni;

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1069/2009 o hygienickych
pravidlech pro vedlejsi produkty zivociSného ptivodu a ziskané produkty,
které nejsou urceny k lidské spotiebé, a o zruseni narizeni (ES) ¢. 1774/2002
(narizeni o vedlejsich produktech Zivocisného ptivodu), v platném znéni;

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 999/2001
o stanoveni pravidel pro prevenci, tlumeni a eradikaci nékterych prenosnych
spongiformnich encefalopatii, v platném znéni.

2. Na uvod par dulezitych definic

Uvadéni do obéhu

Drzeni potravin nebo krmiv za icelem prodeje, v€etné nabizeni k prodeji nebo
jakékoli jiné formy prevodu, zdarma nebo za tplatu, jakoZ i prodej, distribuce
a dalsi formy prevodu jako takové.

Registrace

Zapsani do seznamu tj. zapsani do seznamu registrovanych subjektii pod dozo-
rem organt veterinarni spravy. Registraci podléhaji podniky pod veterinarnim
dozorem, na néz se nevztahuje narizeni (ES) ¢. 853/2004 (napi. maloobchodni



zafizeni s Gpravou masa, mléka, ryb, driibeze, vajec nebo prodejem zvériny, které
dodava pouze konecnému spotiebiteli).

Schvaleni

Udéleni souhlasu k vykonu urcité ¢innosti na zakladé splnéni podminek stano-
venych veterindrnim zakonem. Schvaleni podléhaji podniky pod veterindrnim
dozorem, na néz se vztahuje natizeni (ES) ¢. 853/2004 (napft. jatky, porcovny,
bourarny, mlékarny).

Mistni maloobchodni prodejna

Pro dribezi, krali¢i m :

Maloobchodni prodejna s odpovidajicim sorti-
mentem ZivociSnych produktt v obci, ktera je

z obci, v nichz je takova maloobchodni prodejna,
nejblize hospodarstvi chovatele.

Pro med:
Maloobchodni prodejna na tizemi kraje, v némz se
nachazi stanovisteé vcel.

Pro téla ulovené volné Zijici zvére:

Maloobchodni prodejna na tizemi kraje, v némz byla zvér ulovena.

3. Schvaleni, registrace, souhlas

Osoby, které jako podnikatelé zachazeji se zivoc¢isnymi produkty, musi podle

§ 22 veterinarniho zakona pozadat o schvaleni a registraci, popripadé jen regis-
traci podniku. Zadost musi obsahovat tidaje podle poZadavki uvedenych v § 32
vyhlasky ¢. 289/2007 Sb. Pri podani zadosti je Zadatel povinen uhradit stanoveny
spravni poplatek ve smyslu zakona ¢. 634/2004 Sb., o spravnich poplatcich, ve
znéni pozdéjsich predpisu.

Mistné prislusna krajska veterinarni sprava nebo Méstska veterinarni sprava

v Praze (dale jen ,KVS“) vykona tredni kontrolu za icelem schvaleni podniku se
zaméfenim na ovéreni, zda usporadani a vybaveni a navrhované vyrobni procesy
spliuji pozadavky narizeni (ES) ¢. 852/2004, ¢. 1069/2009, a ¢. 853/2004. Zaro-
ven posoudi dokumentaci provoznich systémi (provozni a sanitacni fad, DDD,
HACCP, spravna hygienicka praxe, systém kontroly vody, systémy sledovatelnosti
atd.) a schvali provozni a sanitacni rad.

V pripadé, Ze jsou pii prvni kontrole na misté zjiStény takové nedostatky v uspora-
dani a vybaveni, které neumoznuji vydat docasné schvaleni, KVS nevyhovi zadosti

provozovatele a do¢asné schvaleni nevyda, dokud nebudou neshody vyreseny.

Pokud nejsou shledany zavazné nedostatky v usporadani a vybaveni, navrhova-
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né technologii a pozadavcich na dodrzovani hygienickych standardii ve vyrobé,
vyda KVS zpravidla rozhodnuti o doasném schvaleni a registraci podniku, jimz
mu zaroven pridéli veterinarni schvalovaci ¢islo, a to na dobu nejvySe 3 mésicq,
soucasné vyda doklad o doCasném schvaleni a registraci podniku.

V pribéhu stanoveného obdobi do¢asného (podminec¢ného) schvaleni sleduje
veterinarni dozor v podniku, jak funguji systémy (spravna vyrobni praxe, sanitac-
ni rezimy, HACCP, dodrZovani technologickych postupti atd.). Na zakladé zjiSténi
veterinarniho dozoru muze KVS v odtivodnénych piipadech schvaleni prodlouzit,
nejdéle vsak o dalsi 3 mésice, a to na zakladé vydani zavazného pokynu k odstra-
néni nedostatkd. V pripadé, Ze podnik nebude schvalen, pozbyva do¢asné schva-
leni platnost a podnik nesmi dale vyrabét. Podniky, kterym bylo vydano do¢asné
(podminecné) schvaleni, zaiadi KVS do seznamu docasné schvalenych podniki
zvefejnéném na webové strance SVS.

Rozhodnuti o kone¢ném schvaleni a doklad vyda KVS v pripadé, Ze je na zakladé
nové prohlidky provedené na misté do tif (pripadné Sesti) mésicti od udéleni
docasného (podminecného) schvaleni ziejmé, Ze zarizeni a provozni systémy
spliiuji pozadavky platnych pravnich prepist. Nasledné provadi KVS v podniku
bézné kontroly.

V pripadé podnikd, u kterych je potieba
pouze registrace, neni KVS provedena
kontrola na zakladé zadosti o registraci

a ani nasledné tri, pripadné Sesti, mésicni
sledovani zavedenych systém?i (spravna
vyrobni praxe, sanita¢ni rezimy, HACCP,
dodrZovani technologickych postupi
atd.). Pokud zadost o registraci spliiuje
vSechny pozadavky, KVS podnik zaregis-
truje a provadi v podniku bézné kontroly.
V pripadé, ze KVS pti bézné kontrole
zjisti, Ze podnik neodpovida pozadavkiim
legislativy, KVS muiZe ¢innost podniku
pozastavit a vymahat odstranéni nedostatka.

Souhlas KVS je vyzadovan v pripadég, ze chce chovatel prodavat malé mnozstvi
syrového mléka a syrové smetany. Souhlas je vydan na zakladé zadosti chovatele
a znalosti podminek v hospodarstvi mistné prislusné KVS.



4. Prodej malého mnoZzstvi produktii z prvovyroby
a malého mnozstvi potravin Zivo¢iSného ptivodu
Nékteré ¢innosti, jako napf. prodej malych mnozstvi vlastnich produktd prvovy-

roby, 1ze provadét pripadné bez védomi veterinarni spravy, tedy bez schvaleni
nebo registrace.

Podminky prodeje malych mnoZstvi vlastnich produktd prvovyroby jsou stanove-
ny v§ 27aa § 27b veterinarniho zadkona a bliZe specifikovany ve vyhlasce
¢. 289/2007 Sb.

Chovatel miZe v malych mnozstvich pro-
davat ve svém hospodarstvi ,ze dvora“:

= Zivou driibez a kraliky

= Cerstvé driibezi a krali¢i maso
= Syrové mléko a smetanu

= (Cerstva nebalena vejce

= Vceli produkty

= Zvérinu

= Zivé ryby
A pokud jsou splnény nasledujici podmin-
ky, nevyzaduje se schvaleni, pfipadné ani registrace od KVS:

4.1 Nebalena cerstva vejce

Chovatel mize v malych mnozstvich prodavat nebalena Cerstva vejce pochazejici
z vlastniho hospodarstvi konecnému spotrebiteli, a to bud' primo ze dvora v jeho
vlastnim hospodarstvi, v trznici nebo na trzisti, anebo do mistni maloobchodni
prodejny. Tato vejce nesmi byt dale uvadéna do obéhu.

Za malé mnozstvi cerstvych vajec, ktera mohou byt prodana chovatelem v jeho
vlastnim hospodarstvi, v trznici nebo na trzisti pfimo jednomu kone¢nému spotre-
biteli, se podle § 14 odst. 4 vyhlasky ¢. 289/2007 Sb., povazuje nejvyse 60 vajec.

Za malé mnozstvi Cerstvych vajec, ktera mohou byt predmétem jedné dodavky
téchto vajec chovatelem do maloobchodni prodejny, se podle § 14 odst. 5 vyhlas-
ky ¢.289/2007 Sb., povaZuje nejvyse 60 vajec v pribéhu 1 tydne.

Cerstva vejce nesmi byt balena a mohou byt prodana kone¢nému spottebiteli
nejpozdéji do 21 dnd po snasce, pricemz doba minimalni trvanlivosti vajec je
28 dnti od data snasky.
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Cerstva vejce, dodavana chovatelem v malych mnoZstvich do mistni maloobchod-
ni prodejny, ktera zasobuje piimo konecného spotiebitele, musi byt prosvicena

a musi k nim byt pripojena dobie viditelna informace pro spotiebitele o minimal-
ni trvanlivosti vajec a o jménu, popt. jménech, chovatele a adrese chovu, kde byla
vejce vyprodukovana.

Jsou-li mala mnoZzstvi Cerstvych vajec prodavana v trznici nebo na trzisti, anebo
do mistni maloobchodni prodejny, musi byt oznacena kddem producenta. To vSak
neplati pro vejce z hospodarstvi chovatele, ktery chova nejvice 50 nosnic.

Kéd producenta se sklada z:

1) metody chovu, ktera se uvede pii-
slusnym kédem:

-, 1“ pro vejce nosnic ve volném vybéhu,
- ,2" pro vejce nosnic v halach,
- ,3“ pro vejce nosnic v klecich, nebo

- ,0“ pro vejce nosnic chovanych v sou-
ladu s pozadavky ekologického zemé-
délstvi,

2) registrac¢niho kodu statu,

3) ¢tyrmistného alfanumerického kédu,
ktery vyjadruje Ciselnou slozku regis-
trac¢niho cisla hospodarstvi.

Béhem skladovani a prodeje nesmi byt vejce vystavovana primému slune¢nimu
zareni a musi byt uchovavana pti nekolisavé teploté v rozmezi teplot od plus 5 °C
do plus 18 °C.

Malé mnozstvi nebalenych ¢erstvych vajec 1ze prodavat bez registrace u KVS.

4.2 Vceli produkty

Vceli produkty mohou byt pro-
davany konecnému spotiebiteli
chovatelem, jestlize pochazeji od
jeho vlastniho vcelstva, v némz
se nevyskytuji mor véeliho plodu
nebo hniloba v¢eliho plodu.

Pokud se jedna o med, propolis
nebo materi kasicku, musi pocha-
zet od zdravého vcelstva.




Med musi byt pielévan a skladovan v obalech, které splnuji pozadavky na obaly
pro potraviny Zivo¢iSného ptivodu. Nesmi byt vystavovan piimému sluneénimu
zareni.

Mater{ kasicka musi byt stabilizovana do 3 hodin po ziskani a uchovava se pfri
teploté do 0 °C.

Za malé mnozstvi medu, ur¢eného k prodeji chovatelem v domacnosti chovatele,
hospodaristvi chovatele, na stanovisti vcel, v trznici nebo na trzisti pfimo spo-
trebiteli pro spotiebu v jeho domacnosti, anebo k dodani medu chovatelem do
maloobchodni prodejny na tzemi prislusného kraje, v némz se nachazi stanovisté
vcel, ktera zasobuje pfimo konecného spotiebitele, se podle § 15 odst. 4 vyhlasky
¢.289/2007 Sb., povazuje mnozstvi nepievysujici 2 tuny rocné. Tento med nesmi
byt uvadén dale do obéhu.

V maloobchodni prodejné, v trznici nebo na trzisti musi byt med oznacen:
- jménem, prijmenim chovatele, adresou bydlisté,
- druhem medu podle ptvodu,
- mnozstvim
- v maloobchodni prodejné navic i datem minimalni trvanlivosti.

Malé mnozstvi v€elich produkti 1ze prodavat bez registrace u KVS.

4.3 Zivé ryby

Z vlastniho chovu muze chovatel prodavat
malé mnozstvi zZivych ryb a jinych Zivoci-
chi pochazejicich z akvakultury ptimo ve
svém hospodarstvi.

Za malé mnozstvi zivych ryb a jinych zivo-
¢ichli pochazejicich z akvakultury, urce-
nych k pfimému prodeji jednomu konec-
nému spotiebiteli se podle § 11a vyhlasky
¢.289/2007 Sb. povazuje takové mnozstvi
zivych ryb a jinych Zivo€ichtli pochazejicich
z akvakultury, které odpovida obvyklé
denni spoti‘ebé téchto zivych ryb a jinych
Zivocichl pochazejicich z akvakultury

v domacnosti daného spotiebitele.

Prodavat zivé ryby a jiné zivocichy pochazejici z akvakultury lze bez registrace
u KVS.
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4.4 Zvérina

Dodavat zvérinu lze bez registrace u KVS, registrovano musi byt pouze maloob-
chodni zarizeni urcené pro zachazeni se zvérinou (dle § 27b odst. 1 pism. c) vete-
rinarniho zakona).

UZivatel honitby mtlize prodavat nebo dodavat ulovenou volné zijici zvér v kiizi
nebo pefi (dale jen ,zvér”), vySetienou proskolenou osobou, v malych mnoZstvich

- piimo kone¢nému spotrebiteli,

- do maloobchodni prodejny v ramci prislusného kraje, ktera ji prodava primo
konecnému spotiebiteli. V tomto pripadé musi byt ke zvéri prodejcem pripojeno
dobre viditelné a Citelné upozornéni , Zvér byla vysSetiena proskolenou osobou

- urCena po tepelné uprave ke spotirebé v domacnosti spotrebitele”. Vzor upozor-
néni je uveden v priloze ¢. 4 vyhlasky ¢. 289/2007 Sb.

-od 1. 1.2012 také do maloobchodniho
zarizeni, které bylo KVS registrovano jako
zartizeni urcené pro zachazeni se zve-
finou a které je na tizemi kraje, v némz
byla zvér ulovena, nebo krajt sousednich.
Podminky pro tento prodej jsou pripra-
vovany - novela vyhlasky ¢. 289/2007 Sb.
a vyhlasky ¢. 128/2009Sb.

Lovec mtiZe zvél vnimavou na trichinel6zu
prodavat nebo dodavat kone¢nému spotie-
biteli po negativnim vySetreni na pritom-
nost svalovce (trichinel) provedeném

e laboratori, které bylo vydano osvédceni o akreditaci k provadéni tohoto
vySetreni,
e nebo statnim veterinarnim tstavem,

e anebo laboratori, které bylo KVS vydano povoleni pro tento druh vySetre-
ni podle § 50 odst. 3 zakona.

Predmétem prodeje zvére v maloobchodni prodejné je pouze télo zvére, které:

- je provazeno plombou a listkem o pivodu zvére vydanymi podle zvlastniho
pravniho predpisu),

- je uchovavano pri teploté od 0 °C do 7 °C po dobu nejdéle 7 dnii od data uloveni,
nebo pri teploté od 0 °C do 1 °C po dobu nejdéle 15 dnti od data uloveni,

- je skladovano oddélené od zbozi jiného druhu.

Pro prodej zvére primo spotrebiteli pro spotiebu v jeho domacnosti plati povin-



nost, Ze télo ulovené volné zijici zvére je uchovavano pfti teploté od 0 °C do 7 °C
po dobu nejdéle 7 dnii od data uloveni, nebo pti teploté od 0 °C do 1 °C po dobu
nejdéle 15 dni od data uloveni.

Za malé mnozstvi zvére, urcené k prodejipiimo kone¢nému spotiebiteli nebo
mistni maloobchodni prodejné, ktera zasobuje piimo kone¢ného spotiebitele, se
povaZzuje nejvyse 30 % kusi skutecné odlovené zvére rocné v dané honitbé. Timto
zpusobem prodavana zvér, nesmi byt dale uvadéna do obéhu.

nih ni neé zij roskolen

Proskolena osoba - je fyzicka osoba, ktera absolvovala specializované skoleni
se zaméfenim na vySetfovani tél ulovené volné zijici zvére, stanovené predpisy
Evropské unie, a ziskala tak osvédceni o zptsobilosti k této ¢innosti.

Proskolend osoba provede vySetreni tél zvére, co nejdrive po jejim uloveni.
Béhem vysetieni se posuzuji vyzivny stav, povrch téla, zejména se ziretelem na
vyskyt vyraznych zmén na kizi a osrsténi zplisobenych ektoparazity, zanétlivych
zmén na kiZi a poranéni pokousanim, a dale, jde-li o:

a) velkou volné Zijici zvér, vysetii se télni otvo-
ry a jejich okoli, vystelka télnich dutin, vnitfni
organy, svalovina a na hlavé zejména sliznice
dutiny ustni a jazyk,

b) zajice a divoké kraliky, vySetii se oci, télni
otvory a jejich okoli, bri$ni krajina
a vnéjsi pohlavni organy, nebo

) zvér pernatou, vySetri se oci a télni otvory.

Proskolena osoba v zdznamech uvede

e Udaje o0 misté a dobé uloveni,
e Udaje o vysledcich vySetteni
Udaje o tom, kam byla tato zvéi dodana

o identifika¢ni adaje lovce, kterymi jsou jméno, popripadé jména, ptijmeni
a adresa bydlisté, jde-li o fyzickou osobu, nebo nazev, sidlo, identifika¢ni
Cislo a umisténi organizacni jednotky, jde-li o pravnickou osobu, a evi-
dencni ¢islo plomby datum a vysledek vySetreni zvére podle odstavce
1 slovy

1. BEZE ZMEN; jestliZe nebyly nalezeny zadné znaky, které by mohly zna-
menat, Ze maso zvéie piredstavuje zdravotni riziko, nebo

2. SE ZMENAMI; jestlize byly nalezeny znaky, které by mohly znamenat,
Ze maso zveére predstavuje zdravotni riziko, a poradové ¢islo, eviden¢ni
Cislo osvédcent a podpis.
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Vzor zaznamu vedeného proskolenou osobou je uveden v ptiloze ¢. 5 k vyhlasce
¢. 289/2007 Sb.

4.5 Syrové mléko a syrova smetana

Chovatel mize v malych mnozstvich prodavat se souhlasem KVS syrové, mléka-
rensky neosetiené mléko a syrovou smetanu v misté vyroby nebo prostrednic-
tvim prodejniho automatu, ktery je umistén na izemi kraje, v némz se nachazi
chov zvirat, z néhoz syrové mléko pochazi, nebo kraji sousednich, ptimo spotfte-
biteli pro spottebu v jeho domacnosti.

Syrové mléko musi pochazet od zdravého zvirete z hospodarstvi aredné prostého
tuberkul6zy a aredné prostého nebo prostého bruceldzy, jez nevykazuje zadné
priznaky nakazlivého onemocnéni pfenosného mlékem na clovéka.

Chovatel zajisti, Zze syrové mléko splnuje pozadavky a Kkritéria stanovena pro prvo-
vyrobu syrového mléka a mleziva piedpisy Evropské unie upravujicimi zvlastni
hygienicka pravidla pro potraviny Zivo¢isného ptivodu, a zajisti vySetieni syrové-
ho mléka stanovena provadécim pravnim predpisem ke zjisténi pritomnosti pato-
gennich mikroorganismii ohrozujicich zdravi lidi, pti

7~

v' podani zadosti KVS o souhlas k prodeji syrového mléka,

v' kazdé zméné chovu zvifat a kazdé zméné zplisobu ziskavani, oSetifovani
a zpracovavani syrového mléka, ktera by mohla ovlivnit jeho zdravotni
nezavadnost, nejméné vsak jednou roc¢né

Mezi takové zmeény patii napiiklad zména
typu dojeni, zména dojiciho zarizeni, zmé-
na zpusobu ustéjeni (a to i v pribéhu roku
- st3j - zima x pastva - 1éto) a podobné.

Ptimy prodej syrového mléka musi byt
provadén v mistnosti oddélené od stji,
vybavené chladicim zarizenim, ve které je
na viditelném misté upozornéni ,Syrové
mléko, pred pouzitim prevarit® Je-li

z hospodaristvi dodavano mléko do sbér-
ného strediska, standardiza¢niho stredis-
ka nebo podniku pro osSetieni mléka, musi
byt mistnost slouzici k primému prodeji
syrového mléka oddélena od mlécnice.

Neni-li syrové mléko urcené k pfimému prodeji prodano do 2 hodin po nadojeni,
musi byt zchlazeno na 8 °C a zchlazené prodano do 24 hodin po nadojeni.

Za malé mnozstvi syrového, mlékarensky neosetreného mléka a syrové smetany,



urcené k primému prodeji jednomu konecnému spotrebiteli, se podle § 13 odst.
7 vyhlasky ¢. 289/2007 Sb. povaZuje takové mnozstvi tohoto syrového mléka
nebo syrové smetany, které odpovida obvyklé denni spotirebé tohoto mléka

v domacnosti daného spotiebitele.

Chovatel, ktery prodava syrové mléko, je povinen zpracovat a dodrzovat pro-
vozni a sanitacni fad a na pozadani jej
predlozit KVS. Zjisti-li KVS, Ze chovatel
pti prodeji syrového mléka postupuje
v rozporu se zakonem nebo predpisy
Evropské unie, souhlas chovateli ode-
jme. Chovatel, ktery prodava syrové
kravské mléko, musi dale zajistit, Ze
syrové mléko prodavané spotiebiteli
splnuje kritérium pro obsah mikroor-
ganismi pti teploté 30 °C v syrovém
kravském mléce urceném k vyrobé
mlécnych vyrobkd, které je stanoveno
predpisy Evropské unie upravujicimi
zvlastni hygienicka pravidla pro potra-
viny zivoc¢isného ptivodu.

Aby bylo mozné konstatovat, Ze kravské mléko odpovida kritériim stanovenym
pro prvovyrobu syrového mléka a mleziva piredpisy Evropské unie upravujicimi
zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny zivoc¢iSného ptivodu musi byt pravidel-
né, nejméné dvakrat mésicné vysetieno na celkové pocty mikroorganismu - CPM
(limit je 100 000 kolonie tvoricich jednotek - KTJ v 1 ml, vyjadreno v klouzavém
geometrickém primeéru za dva mésice - to znamena, Ze vysledek se vypocitava ze
Ctyt vySetteni). Dale musi byt mléko jedenkrat mési¢né vysetieno na pocet soma-
tickych bunék; (limit je 400 000, vyjadieno v klouzavém geometrickém priméru
za tfi mésice - to znamena, Ze vysledek se vypocitava ze tri vySetieni).

Pti prodeji mléka kone¢nému spotiebiteli musi mléko odpovidat stejnym para-
metrdm, jako pti zpracovani v mlékarné. To znameng, Ze ve vzorku odebraném

z automatu, nebo z nadoby, ze které je nabizeno spotiebiteli, nesmi byt CPM vyssi,
nez 300 000 KTJ v 1ml. Tato hodnota se stanovuje pfimo, nepocita se primeér!
Predpis nestanovuje frekvenci vzorkovani, je na provozovateli, zda a jak casto se
bude o splnéni tohoto limitu presvédcovat.

Podrobnéjsi podminky pro vysetreni syrového mléka ke zjisténi piitomnosti
patogennich mikroorganism ohroZzujicich zdravi lidi a pro prodej syrového mlé-
ka prostiednictvim prodejniho automatu budou stanoveny v novele vyhlasky

€. 289/2007 Sb., ktera se v soucasné dobé pripravuje.

Pti prodeji malého mnozstvi syrového mléka a smetany je vyzadovan souhlas KVS!
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4.6 Cerstvé driibezi maso

Chovatel, jehoz roc¢ni produkce je nizsi nez
2 000 kusu krut, hus nebo kachen, nebo
10 000 kust ostatni driibeze, miiZe pro-
davat nebo dodavat neporcované cerstvé
dribezi maso v malych mnoZzstvich bud’
primo kone¢nému spotiebiteli,

a to ve svém hospodarstvi, anebo v trznici
nebo na trzisti, nejblizsich k jeho hos-
podarstvi, nebo také do mistni maloob-
chodni prodejny, ktera je prodava primo
konecnému spotiebiteli. V tomto pripadé musi byt k masu prodejcem pripojeno
dobre viditelné a Citelné upozornéni ,Maso neni veterinarné vysetreno - urceno
po tepelné uprave ke spotrebé v domacnosti spotiebitele”.

Za malé mnozstvi Cerstvého driibeziho masa, urceného k prodeji primo konec-
nému spotiebiteli nebo dodani do mistni maloobchodni prodejny, se podle § 10
odst. 3 vyhlasky ¢. 289/2007 Sb. povazuje maso z nejvySe 10 kust dribeze v pri-
béhu 1 tydne celkem. Toto maso nesmi byt uvadéno dale do obéhu.

Pri prodeji malého mnozZstvi cerstvého driibeziho masa je treba registrace u KVS.

4.7 Cerstvé krdli¢i maso

Chovatel, ktery chova kraliky v malém, mtiZe prodavat nebo dodavat neporcované
Cerstvé krali¢i maso v malych mnozstvich primo konecnému spotrebiteli, a to ve
svém hospodarstvi, anebo v trznici nebo na trzisti, nejblizsich k jeho hospodar-
stvi. Dale je mlze prodavat do mistni maloobchodni prodejny, ktera je prodava
pirimo konec¢nému spotiebiteli. V tomto pripadé musi byt k masu prodejcem
pripojeno dobfte viditelné a Citelné upozornéni ,Maso neni veterinarné vysetieno

- urCeno po tepelné tpravé ke spotiebé v domacnosti spotrebitele”

Za malé mnozstvi Cerstvého kraliciho masa, urceného k prodeji primo konecnému
spotrebiteli nebo dodani do mistni maloobchodni prodejny se podle § 11 odst.

3 vyhlasky ¢. 289/2007 Sb., povaZuje maso z nejvyse 10 kusi driibeZe v pribéhu
1 tydne celkem. Toto maso nesmi byt uvadéno dale do obéhu.

Pri prodeji cerstvého kraliciho masa nesmi byt oddélovana hlava od téla.

Pri prodeji malého mnozstvi cerstvého kraliciho masa je tieba registrace u KVS.



5. Provozovani maloobchodu s vyrobou potravin
ZivocCisného ptivodu

Vyhlaska ¢. 128/2009 Sb. umoziiuje vyrobu masnych, mlé¢nych, vaje¢nych

a rybich vyrobki a jejich dodavani do mistni maloobchodni prodejny nebo na trh,
aniz by zarizeni muselo byt schvaleno KVS.

Maloobchodni zatizeni, v kterych jsou tyto cinnosti provadény, podléhaji regis-
traci u KVS.

Pokud vyrabi a dodavaji své vyrobky jinym zatizenim, podléhaji schvaleni.

Pokud vsak jinym zarizenim dodavaji pouze omezené mnozstvi vlastnich vyrob-
k@, mohou byt pouze registrovana.

Omezenou a okrajovou ¢innosti na mistni rovni se podle § 7 odst. 2 a 3 vyhlasky
€. 128/2009 rozumi ¢innost, pti které jsou dodavany potraviny jen do blizkého
maloobchodniho zatizeni nebo na trh v rdmci kraje a v sousednich krajich.
Splni-li zafizeni nasledujici podminky, miZe svoji ¢innost provozovat pouze na
zakladé registrace u KVS a neni vyzadovano schvalent:

5.1 Maso a masné vyrobky k

e Porcuje dribezi nebo krali¢i maso max. 1,5 t/tyden

e Bourd maso domacich kopytniki max. 3,5 t/tyden

e  Vyrabi max. 4,5 t/tyden masnych vyrobkt

e Jinému zarizeni dodava max. 35 % své tydenni pro-
dukce

5.2 Mléko a mlécné vyrobky

Zpracovava denné nejvyse 5001 syrového kravského
mléka, 1001 syrového koziho mléka nebo 501 syrového
ov¢iho mléka na mlécné vyrobky.

Jinému zarizeni dodava max. 35% své tydenni produkce.
Mléko musi pochazet z vlastniho chovu!

Dodava-li jiné maloobchodni zarizeni toto mléko nebo
mlécné vyrobky primo konecnému spotrebiteli, musi byt [
pti prodeji tohoto mléka umisténo na viditelném misté
upozornéni ,Syrové mléko, pred pouzitim prevarit”.

5.3 Vejce a vajecné vyrobky

Pouziva k vyrobé potravin urcenych k pfimému dodani kone¢nému spotiebiteli
vajecné vyrobKky, zpracovana nebo tekuta vejce.
Anebo vajecné vyrobKy, zpracovana nebo tekuta vejce zpracovava na potraviny,
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které obsahuji také rostlinné produkty

a které jsou pred spotiebou podrobeny tepel-
nému nebo jinému oSetreni, jez zarucuje, Ze
budou zni¢eny patogenni mikroorganizmy:.

5.4 Produkty rybolovu

Zpracovava produkty rybolovu max. 100
kg/tyden.

Jinému zatizeni dodava max. 35 % své tyden-
ni produkce.

5.5 Zvérina

UZivatel honitby mtiZze v malych mnoZstvich téla ulovené volné Zijici zvére v kizi
nebo peri dodavat do maloobchodniho zarizeni, které bylo KVS jako zatizeni
urcené pro zachazeni se zvéiinou a které je na izemi kraje, v némz byla zvér ulo-
vena, nebo kraji sousednich.

Podrobnéjsi podminky budou stanoveny v novele vyhlasky ¢. 128/2009 Sb., ktera
se v soucasné dobé pripravuje.

6. Vyroba potravin zivociSného piivodu
s vyjimkou maloobchodu

VSechny potraviny zivoc¢isSného ptivodu uvadéné do obéhu musi byt vyrobeny

v zarizeni schvileném a registrovaném mistné prislusnou KVS.

Zarizeni schvaleni obdrzi, pouze pokud splni podminky legislativy EU, predevsim
natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852 a ¢. 853/2004.

Drobné ulevy mohou byt vyuzity pro jatky:

6.1 Malé jatky

Vyhlaska ¢. 128/2009 Sb. o prizplisobeni veterinarnich a hygienickych pozadavki
pro nékteré potravinarské podniky, v nichz se zachazi se zivoc¢isSnymi produkty,
povoluje potravinaiskym podnikiim s malym objemem vyroby vyjimky z nasledu-
jicich strukturalnich pozadavki:

- jatkdm, v nichZ je porazeno nejvyse 20 velkych dobytcich jednotek tydné a nej-
vyse 1 000 velkych dobytcich jednotek ro¢né, Zze nemusi mit vhodné a hygienické
staje, ani predporazkové ustajeni uvedené v oddilu I kapitole II odstavci 1 pism. a)
narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, pokud jsou zvirata po
premisténi na jatky prevedena primo do prostoru porazky,



- jatkdm, v nichz je porazeno nejvyse 20 velkych dobytc¢ich jednotek tydné a nejvy-
Se 1 000 velkych dobytcich jednotek ro¢né, Ze nemusi mit samostatny prostor

s vhodnym zafizenim pro ¢isténi, myti a dezinfekci dopravnich prostredki urce-
nych k prepravé zvirat uvedeny v oddilu I kapitole Il odstavci 6 natrizeni Evropské-
ho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, jestlize jsou jate¢na zvitata prepravovana
na jatky piimo z hospodarstvi chovatelem nebo dopravcem, pokud tento chovatel
nebo dopravce maji k dispozici vlastni nebo jiné takové zatizeni odpovidajici hygie-
nickym pozadavkim,

- potravinai'skému podniku s jatkami, v némz se boura nejvyse 5 tun masa tydné,
Ze nemusi mit zvlastni prostory na bourani masa uvedené v oddilu I kapitole III
odstavci 3 narizeni Evrop-
ského parlamentu a Rady
(ES) ¢. 853/2004, pokud jsou
v poraZzecim prostoru, ktery
slouzi také k bourani masa,
provadény prislusné ¢innosti
¢asove oddélené,

- jatkam, které nemaji uza-
myKkatelné zatizeni vyhra-
zené pro porazena nemocna
zvirata nebo zvirata pode-
ziela z nakazy, Ze nemusi
zarizeni pouzité pro porazku
takovych zvirat vycistit, umyt a dezinfikovat pod arednim dohledem pted zahaje-
nim porazKy jinych zvitat podle oddilu I kapitoly IV odstavce 20 narizeni Evrop-
ského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, pokud se ¢iSténi a dezinfekce tohoto
zarizeni provadéji v souladu se sanitacnim radem jatek a tiredni veterinarni lékar
nebo uredni veterinarni asistent kontroluji vysledky tohoto ¢isténi pied opétov-
nym zahajenim porazeni,

- jatkam, ze nemusi mit uzamykatelné zatizeni pro chladirenské skladovani poza-
staveného masa uvedené v oddilu I kapitole II odstavci 5 narizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 a mohou skladovat toto maso spolu

s ostatnim masem v jednom chladirenském prostoru, pokud se nejedna o maso ze
zvirete podezielého z ndkazy, toto maso je uloZeno tak, aby nemohlo nepriznivé
ovliviiovat jiné maso, a byla ptijata organizacni opatteni, ktera zabranuji nesprav-
nému pouziti tohoto masa,

- dribezim jatkdm, v nichZ je porazeno nejvyse 1 000 kust krit, hus nebo kachen
tydné a nejvyse 50 000 kust krit, hus nebo kachen ro¢né, a dribeZim jatkam,
v nichZ je poraZeno nejvyse 3 000 kust ostatni driibeZe tydné a nejvyse 150 000
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kust ostatni driibeze ro¢né, Ze nemusi mit uzamykatelné zarizeni pro chladiren-
ské skladovani pozastaveného masa uvedené v oddilu II kapitole Il odstavci

5 narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004a mohou skladovat
toto maso spolu s ostatnim masem v jednom chladirenském prostoru, pokud

se nejednad o maso dribeze podezielé z ndkazy, toto maso je uloZeno tak, aby
nemohlo nepriznivé ovliviiovat jiné maso, a byla ptijata organizacni opatfeni,
ktera zabranuji nespravnému pouziti tohoto masa,

- potravinaiskému podniku s dribezimi
jatkami, v nichz se porcuji nejvyse 2 tuny
masa tydné, Ze nemusi mit zvlastni pro-
story na porcovani masa uvedené v oddilu
11 kapitole III odstavci 1 pism. c¢) narizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES)

¢. 853/2004, pokud jsou v porazecim
prostoru, ktery slouzi také k porcovani
masa, provadény prislusné ¢innosti casove
oddélené.

Aby mistné prislusna KVS mohla povolit
vySe uvedené vyjimKky, musi o né potravi-
narsky podnik pozadat.

7. Domaci porazka skotu mladsiho 24 mésicti nebo
jelenovitych z farmového chovu

0d 1. 1. 2012 novela veterinarniho zakona v § 21 odst. 3 povoluje domaci porazku
skotu mlad$iho 24 mésicti nebo jelenovitych z farmového chovu v domacnosti
chovatele (dale téz ,domaci porazka“). Tuto porazku je mozné provadét pouze v
hospodartstvi chovatele, kterému KVS na zakladé pisemné zadosti povoli prova-
déni domacich porazek. Udaje, které by méla Zadost o povoleni domaci porazky
obsahovat, je mozno nalézt ve formulari (pfipadné je mozno primo pouzit formu-
14F) ,Zadost o povoleni doméaci porazky skotu mladsiho 24 mésict nebo jeleno-
vitych z farmového chovu“ uvedeném na webovych strankach Statni veterinarni
spravy www.svscr.cz v sekci ,Formulare ke stazeni“ v VIII. ¢asti ,Domaci porazka
skotu mladsiho 24 mésicti a jelenovitych z farmového chovu® Pri podani Zadosti
je Zadatel povinen uhradit spravni poplatek ve vysi 200 K¢. KVS v povolenti sta-
novi podminky provadéni domaci porazky. Doba platnosti vydaného povoleni je
zakonem stanovena na 3 roky.

Povoleni k provadéni domacich porazek jelenovitych z farmového chovu v hospo-
darstvi chovatele se nevyzaduje, pokud bylo chovateli jelenovitych vydano povo-
leni k porazeni zvére ve farmovém chovu v hospodarstvi.



KaZdou domaci porazku skotu mladsiho 24 mésict nebo jelenovitych z farmo-
vého chovu je chovatel povinen nejméné 7 dnti pied jejim uskute¢nénim ohlasit
KVS. Ohla$eni domaci porazky nepodléha spravnimu poplatku. Udaje, které

ma ohlaseni jednotlivych domacich porazek obsahovat, je mozno nalézt ve for-
mulari (pripadné je mozno piimo pouzit formulaf) ,0hlaseni domaci porazky
skotu mlad$iho 24 mésicti nebo jelenovitych z farmového chovu” uvedeném na
webovych strankach Statni veterinarni spravy www.svscr.cz v VIII. ¢asti ,,Domaci
porazka skotu mladsiho 24 mésici a jelenovitych z farmového chovu”.

KVS téZ miiZe, s ohledem na ndkazovou situaci, naridit provedeni veterinarni pro-
hlidky zvitrete ptred porazenim a jeho masa po poraZeni.

Maso a organy zvirat porazenych domaci porazkou smi byt ur¢eny pouze ke spo-
tiebé v domacnosti chovatele. Nesmi byt uvedeny na trh zdarma ani za tuplatu.

Chovatel musi béhem domaci porazky postupovat v souladu se zakonem

€. 246/1992 Sb., na ochranu zvirat proti tyrani, ve znéni pozdéjsich piedpisg,

a jeho provadéjicich vyhlasek, predevsim vyhlaskou ¢. 382/2004 Sb., o ochrané
hospodarskych zvirat pri porazeni, utraceni nebo jiném usmrcovani. Piredevsim je
nutno dbat, aby:

a) Porazeni jate¢ného skotu bylo provedeno omracenim a naslednym vykr-
venim. JateCné zpracovani zvitete pied jeho vykrvenim je zakazano.

b) Skot byl pred usmrcenim fixovan. Zakazuje se fixace svazanim koncetin
do kozelce.

Nakladani s vedlej$imi Zivo¢isnymi produkty (VZP) musi byt provadéno v souladu
s pozadavky narizeni (ES) ¢. 1069/2009. Specifikovany rizikovy material musi
byt v souladu s pozadavky natizeni (ES) ¢. 999/2001 zietelné obarven, oddélené
uskladnén a nasledné piedan a zpracovan v asanac¢nim podniku. Pokud nedojde

k jeho oddélenému uskladnéni, vSechny dalsi materialy jsou povazovany za mate-
rial kategorie 1.

SRM tvoii dle prilohy V natizeni EP
a Rady (ES) ¢.999/2001 pro skot:

1. lebka kromé dolni Celisti, ale v€etné
mozku a oc¢i, a micha skotu starsSich nez
12 mésicu

2. mandle, stfeva od dvanacterniku ke
konecniku a okruzi zvirat jakéhokoli
stari.
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P¥i predani VZP opravnéné osobé musi byt vystaven F ’
obchodni doklad v souladu s pozadavky natizeni (ES) '
¢.1069/2009.V tomto pripadé je moZné vystaveni |
obchodniho dokladu dle vzoru vydaného SVS CR nebo |
tzv. listku o prevzeti vystavovaném technikem asanac- |
niho podniku pti fyzickém pievzeti VZP na misté. Tato |
dokumentace musi byt prislusnym chovatelem uchova-
vana po dobu nejméné 2 let.

Chovatel je povinen do 7 dnti nahlasit osobé povérené
vedenim ustiredni provedeni domaci porazky skotu.

Jestlize KVS zjisti, Ze chovatel p¥i provadéni domaci
porazky nepostupoval v souladu se zakonem nebo
predpisy Evropské unie nebo porusuje podminky sta-
novené KVS, vydané povoleni chovateli odejme.

8. (Farmarské) TRHY

KVS dozoruje trhy konané na misté schvaleném obci, jejichz konani bylo obci
povoleno, a prislusna KVS schvalila provozovateli trzni rad, nebyl-li vydan formou
natizeni obce.

1. Chovatelé mohou prodavat produkty zvirat z vlastniho chovu, které nebyly
ziskany ve schvaleném a registrovaném, poptipadé jen registrovaném vyrobnim
podniku a to za téchto podminek:

e maso z dribezZe a kralikti (musi byt vykuchano, u kralikii nesmi byt oddélena
hlava) maximalné z 10 kusi tydné, maso musi byt uloZeno pti teploté maxi-
malné 4 °C. Maso musi byt Citelné oznaceno napisem ,Maso neni veterinarni
vySeti‘eno - urceno po tepelné uprave ke spotrebé v domacnosti spotiebitele’

 syrové mléko a smetanu pomoci prodejniho automatu (automat musi mit
souhlas KVS)

e Cerstva, prosvicena a oznacena vejce s uvedenim jména a adresy chovatele
v maximalnim mnoZstvi 60 kust jednomu kone¢nému spotiebiteli

« vceli produkty od vcelstev ze stanovist ve stejném kraji jako trh, oznacené
jménem, piijmenim a adresou chovatele a u medu druhem a mnozstvim

e Zivé ryby (usmrcovani a dalsi opracovani ryb musi byt nahlaseno prislusné
KVS 7 dni predem)

«

2. ]Je nepripustné prodavat maso z domaci porazky provedené v hospodarstvi
(mimo dribeze a kralik() a vyrobky z tohoto masa



3. Ostatni prodejci potravin a surovin Zivo¢i§ného ptivodu musi zajistit, aby jimi
prodavané potraviny a suroviny byly ziskany ve schvaleném a registrovaném,
popripadé jen registrovaném podniku. Jejich povinnosti je udrzovat je pfi stano-
venych teplotach. Prodejce je povinen tuto teplotu kontrolovat

e 7 °C pro maso veprové, hovézi, skopové a velké zvére

e 4 °C pro maso driibezZe, kralikii a drobné zvéte

¢ 3 °C pro vnitinosti

* 5-18°C pro vejce (nekolisava teplota)

e 4 - 8 °C pro mléc¢né vyrobky jiné nez UHT, sterilované a suSené

¢ 0 °C pro Cerstvé chlazené ryby (teplota tajiciho ledu)

e Ostatni vyrobky musi byt ulozeny pri teplotach stanovenych vyrobcem

4. Pro potraviny podle bodu 3 musi byt k dispozici viditelna informace o jejim
nazvu, mnozstvi a datu pouzitelnosti nebo datu minimalni{ trvanlivosti. Prodavaji-
ci musi byt vZdy schopen na misté dolozit ptivod produktd.

5. Oznaceni ,domaci“ v ndzvu potraviny je nepripustné.
6. Prodavat potraviny s proslou dobou pouzitelnosti je nepiipustné.

7. Potraviny musi byt po celou dobu uvadéni do obéhu chranény pred jakoukoli
kontaminaci a pred piimym vlivem klimatickych podminek.

8. VSechny predmeéty a zarizeni, které prichazeji primo do styku s potravinami,
musi byt ¢isté a nesmi predstavovat nebezpeci kontaminace, dopravni prostiedky
a nadoby pouzivané pro pirepravu potravin
musi byt udrzovany v cistoté

av dobrém stavu.

9. Osoby manipulujici s potravinami musi
dodrzovat pozadavky na osobni hygienu

a musi nosit Cisty odév, pii prodeji nebale-
nych potravin, zejména masa, musi byt k
dispozici zdroj pitné vody k myti rukou.

10. Potravinarské a jiné odpady musi byt

z prostor, kde se nachazeji potraviny, co
nejrychleji odstrafiovany, aby nedochazelo k
jejich hromadéni, a nesmi predstavovat primy
ani neprimy zdroj kontaminace.




UVADENI POTRAVIN ZIVOCISNEHO PUVODU DO OBEHU NA REGIONALNI UROVNI - SVS CR
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9. Casté dotazy a odpovédi

Jak casto musim vySetrovat mléko, které prodavam z automatu?

Frekvence vysSetirovani mléka odebraného z automatu nebo z prodejniho zatize-
ni na farmé neni stanovena; je na vili a zodpovédnosti provozovatele, zda a jak
Casto se bude o splnéni limitu presvédcovat. Kontrolni organ vsak miize, pokud

v uredné odebraném vzorku zjisti nadlimitni mnoZzstvi mikroorganismd, ulozit
napravna opatreni i sankci. Upozornujeme na povinnost vysetrovat mléko v mléc-
nici na PSB a CPM s minimalni frekvenci stanovenou legislativou EU a minimalné
1x ro¢né patogenni mikroorganismy, které budou stanoveny vyhlaskou.

Mohu hovézi maso z domaci porazKky skotu mladsiho 24 mésicti prodavat do
restauracni sité, trhi a prodejen?

Ne, maso a organy jsou urceny pouze pro spotfebu v domacnosti chovatele. Maso
a organy nesmi byt pouzity ani v ramci agroturistiky k pohosténi turistt.

Za jakych podminek mohu dodavat maso do restauracni sité?

Maso musi byt ziskano od zvirat, ktera byla poraZena ve schvalenych a registrova-
nych jatkach a byla u nich trednim veterinarnim lékafem provedena veterinarni
kontrola pied a po porazeni zvirete a nasledné bylo maso a organy prohlaseny za
pozivatelné.

Mohu (masné, mlé¢né a vajecné) vyrobky ze své domacnosti uvadét do
obéhu?

Ne, vyrobky musi pochazet ze schvalenych a registrovanych podnik, nebo
z registrovanych maloobchodnich zatizeni.

Pokud chci prodavat cerstva nebalena vejce v prodejné, trznici nebo na
trzisti, musi byt vejce oznacena kddem producenta?

Ne, Cerstva nebalena vejce nemusi byt oznacena kddem producenta, pokud vejce
pochazi z hospodarstvi chovatele, ktery chova nejvice 50 nosnic. Pficemz musi
byt dodrZen pozadavek na mnozstvi tj. prodej nejvyse 60 vajec v pribéhu 1 tydne
do mistni maloobchodni prodejny nebo prodej nejvyse 60 vajec pfimo jednomu
konecnému spotiebiteli v trznici nebo na trzisti.

To znamena, kdo chova vice jak 50 nosnic musi pri prodeji v maloobchodni pro-
dejné nebo v trznici nebo na trzisti cerstva nebalena vejce oznacit kddem produ-
centa.

Smim prodavat med v pfimém prodeji do $kolni jidelny?

Skolni jidelna spada do spole¢ného stravovani a do téchto Ize dodavat pouze pro-
dukty, které byly zpracovany v souladu s narizenim (ES) ¢. 852/2004 v registro-
vaném zafizeni na zpracovani medu. Nelze tedy prodavat med ,pfimo ze dvora“
do skolni jidelny.



PRIPOMINKY AFCHJ CR

Pripominky profesnich organizaci k textu Statni vete-
rinarni spravy CR

Terminologické vymezeni pojmu ,Prodej ze
dvora“ a prodej masa z farmy , Farmarsky
prodej“ z pohledu Asociace farmovych chovi

jelenovitych CR

Termin ,prodej ze dvora“ neni v ¢eské legislativé zaveden
a je v dokumentu vypracovaném SVS CR pro ASZ CR (,UVA-
DENI POTRAVIN ZIVOCISNEHO PUVODU DO OBEHU NA
REGIONALNI UROVNI - Priivodce zemédélce veterinarné hygienickou legislativou,
SVS CR, 2011*) pouzit pouze pro vymezeni ,prodeje malych mnoZstvi vlastnich
produktti z prvovyroby pirimo kone¢nému spotiebiteli“ V dokumentu, ktery vyda-
va ASZ CR ke $koleni na ,prodej ze dvora® je tedy nedostate¢né popsano, co musi
farmar splnit, aby mohl uvadét do obéhu (prodavat) maso z poraZenych farmové
chovanych zvirat a zvére.

Na druhou stranu se tak v dokumentu vypracovaném SVS CR objevuje zvéfina
ze zvére ulovené ve volnosti, pro kterou si lze onen ,,dvir” jen velmi tézko pred-
stavit. To je z pohledu AFCH] CR nedostate¢né, protoZe i chovatel jelenovitych na
farmé mulize uvadét maso do obéhu tehdy, pokud bude mit k tomu provozovnu/y
schvalené nebo registrované.

Napriklad v situaci, kdy bude mit chovatel jelenovitych povolenou porazku na far-
mé a zaroven povolend mald jatka nebo bourarnu, kde porazeny a vykrveny kus

z farmy jateCné opracuje, miize uvadét do obéhu v pilich, ¢tvrtich anebo vyboura-
né maso piimo z bourarny. Prodej masa, masnych potravinarskych vyrobkt

a produktid vyprodukovanych na farmé miiZe byt realizovan na farmé i v registro-
vané/schvalené provozovné (maloobchodni prodejna).

Proto navrhujeme, aby se jasné terminologicky vymezil pojem, ktery bude defino-
vat prodej veskerych produktid na farmeé nebo z farmy at’ se jiz tyka prodeje malé-
ho mnozstvi vlastnich produkti z prvovyroby primo konecnému spotrebiteli, tak
i napriklad ¢erveného masa a tedy podléhajici procesu registrace nebo schvaleni
ze strany Krajské veterinarni spravy Statni veterinarni spravy CR. Toto vymezeni
pojmu by mélo byt v budoucnu vnimano jednoznacné jak dohledovymi organy,
tak i producenty a spotiebiteli a bylo by méné matouci. AFCHJ CR navrhuje ter-
min ,Farmarsky prode;j“

,JFarmarsky prodej“ by zahrnoval nasledujici:

1. Prodej malého mnozstvi vlastnich produktii prvovyroby, bez registrace a schva-
leni, tedy jen nékteré komodity, limitované mnoZstvi a pouze jen koncovym uZiva-
tellim, tj. dne$ni pojem ,Prodej ze dvora“, ktery je pouzivan veterinari.



JAK NA PRODE] ZE DVORA

2. Prodej vlastnich produkti ve vlastni provozovné/prodejné na farmé - pravidla
pro prodej danych produkti. Tyka se komodit, které nelze prodavat v rezimu
malého mnozstvi a prodeje vétsich mnozstvi, nebo jinym, nez koncovym uzivate-
lim (tedy i maso a masné vyrobky)- registrace a/nebo schvaleni, KVS

3. Prodej na farmarskych trzich - pravidla pro prodej na trznicich, KVS.

4. Prodej ve ,Farmarské prodejné“ - prvovyrobci dodaji produkt nebo bude jejich
produkt pouZit pro vyrobu vyrobkd, potravin- po procesu, ktery odpovida vSem
legislativnim pozadavkim.

Pouzité predpisy

uvedeno (platné znéni)

Zakon 166/1999 Sb. ze dne 13. ¢ervence 1999 o veterinarni péci a o zméné nék-
terych souvisejicich zakont (veterinarni zakon)

Zakon 154/2000 Sb. ze dne 17. kvétna 2000 o Slechténi, plemenitbé a evidenci
hospodaiskych zvifat a o zméné nékterych souvisejicich zakoni (plemenarsky
zakon)

Vyhlaska 382 /2004 Sb. ze dne 15. ¢ervna 2004 o ochrané hospodatskych zvirat
pri porazeni, utraceni nebo jiném usmrcovani

Narizeni evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1069/2009 ze dne 21. ijna 2009
o hygienickych pravidlech pro vedlejsi produkty Zivoc¢isného ptivodu a ziskané
produkty, které nejsou urceny k lidské spoti'ebé€, a o zruseni narizeni (ES)
¢.1774/2002 (natizeni o vedlejsich produktech Zivocisného ptivodu)

Ptiloha III narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29.
dubna 2004 ke stanoveni zvlasStnich hygienickych pravidel pro potraviny Zivocis-
ného pivodu.
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Pripominky Svazu chovateli ovci a koz v CR k nékterym bodéim
textu Statni veterinarni spravy

Teld
{_:“Iﬁ\l' A Li Ves

- ad str. 5 (Schvaleni, registrace, souhlas): Schva-
leni provozniho a sanita¢niho adu se podle nas a2
netyka prodeje syrového mléka, u néjz je pouze
povinnost jej mit a na pozadani predlozit.

- ad str. 13 (Syrové mléko, syrova smetana): Podle
naseho nazoru je povinnosti chovatele jasné sta-
novena - pii pfimém prodeji mléka kone¢nému
spotiebiteli je chovatel povinnen odebirat vzorky
mléka jedenkrat rocné.

- ad str. 14 (Cerstvé driibezi maso): Podle na$eho nazoru neni stanovena povin-
nost, aby vybrané trzisté nebo trznice byla nejbliZe k farmé prodavajiciho. Chova-
tel si vybere takovou prodejnu nebo trzisté, které je zarizeno na prodej obdobné-
ho sortimentu.

- ad str. 14 (Cerstvé driibezi maso a erstvé krali¢i maso): Podle SCHOK v CR neni
pro prodej malého mnozstvi driibeziho a krali¢ciho masa nutna registrace u KVS.

- ad str. 15 (MIléko a mlécné vyrobky): Domnivame se, Ze povinnost viditelné
umistit napis , Syrové mléko, pied pouzitim pievarit” plati pouze pro mistnost pro
prodej mléka z farmy, nikoliv pro maloobchod.

- ad str. 17 (Malé jatky): Obdobné Ize podle naseho nazoru o vyjimky zadat také
u malych faremnich mlékaren. Provozovatel faremni mlékarny miZe zadat o ves-
keré myslitelné vyjimky které “neohroZuji bezpe¢nost potravin“ a tedy muize pro-
vozovatel nahradit napt. ,stavebni opatieni“ , organiza¢nimi opatienimi*.




METODIKA PRO PRIMY PRODE] A ZPRACOVANI MASA - UHLAVA O.PS.

Metodika pro farmy, které chtéji realizovat porazku,
zpracovani masa a konec¢nou vyrobu a prodej

Nasledujici pasaze, které obsahuji
podminky a vybaveni pro farmu,
ktera chce realizovat porazku,
zpracovani masa a konec¢nou
vyrobu a prodej jsou pievzaty

(a aktualizovany ze strany Statni
veterinarni spravy CR) z publika-
ce Jak na faremni prodej ze dvora s laskavym svolenim autort (Ladislav Drob-
nicek, Jaroslav Pe$an, Ing. Pavel Smetana) a to pouze pro informac¢ni materialy
vydané ASZ CR pro Skoleni ,prodeje ze dvora“.

obecné prospésn

1. Dalsi povinnosti chovatele pokud chce provozovat maloob-
chodni ¢innost

0 schvaleni a registraci musi provozovatel potravinaiského podniku pozadat
krajskou veterinarni spravu prislusnou podle mista, ve kterém se podnik nachazi.
Nalezitosti takové zadosti, véetné piiloh, které by méla s ohledem na mozna rizika
Zadost obsahovat, jsou uvedeny v § 32 vyhlasky ¢. 289/2007 Sb.

Provozovatel podniku, ve kterém se zachazi se zZivocisSnymi produkty a ktery pod-
1éha podle veterinarniho zakona a predpisti Evropské unie spolecenstvi schvaleni
a registraci, popripadé jen registraci, uvede v zadosti o schvaleni a registraci:

a) obchodni firmu nebo nazev, sidlo a identifikacni ¢islo, byloli pridéleno, jdeli

o pravnickou osobu, jméno, popt. jména, prijmeni, popiipadé obchodni firmu,
misto trvalého pobytu, pobytu nebo bydlisté nebo misto podnikani, lisili se od
mista trvalého pobytu, pobytu nebo bydlisté, a identifikacni ¢islo, byloli pridéle-
no, jdeli o fyzickou osobu; tyto tidaje dolozi ovétenou kopii dokladu o registraci
podnikani

b) adresu podniku, kterého se zadost bezprostiredné tyka c) idaje o druhu a roz-

sahu ¢innosti (idaje o objemu vyroby a uvadéni zivocisnych produktd do obéhu)

V podobé priloh mohou byt se ziretelem na mozna rizika pro zdravi lidi a zvirat

k zadosti pripojeny dale:

a) kolaudacni rozhodnuti nebo kolaudac¢ni souhlas

b) umisténi podniku v tizemi s vyznacenim (popisem) jeho relevantnich vazeb na

okoli, jmenovité z hlediska dopravniho a z hlediska ochrany zZivotniho prostredi
(situacni planek)



c) celkové konstrukéni a dispozi¢ni reSeni podniku vcetné technologického zari-
zeni (planek objektu podniku, v pripadé potreby prislusnou ¢ast stavebni doku-
mentace)

d) blizsi urceni a vybaveni jednotlivych provoznich prostort

e) nékteré technické podrobnosti (iprava podlah, stén, stropt, dveri, oken, kana-
lizaCni systém, vétrani, osvétleni, hygienické zazemi apod.)

f) zasobovani pitnou vodou (zdroj,
vodovodni rad, odbérova mista, roc-
ni plan odbéru vody podle spotieby,
vysledky laboratorniho vySetifeni
vody)

g) postupy zaloZené na zasadach HAC-
CP a systém vlastni kontroly podminek
vyroby a zdravotni nezavadnosti Zivo-
¢iSnych produktt

h) organizace provozu a sanitace pod-
niku (provozni a sanitacni rad)

a zajisténi ucinnych postupt pro pii-
pad vyskytu nebezpecné nakazy

i) dezinfekce, dezinsekce a deratizace (zajiSténi, pouzivané prostiedky, plan akci,
jejich evidence a vyhodnocovani)

Zo 7 v

j) zplisob tridéni, bezpe¢né ukladani ¢i osetiovani vedlejsich zivoc¢isnych produk-
th, jejich zpracovavani nebo piredavani do zarizeni uréeného k jejich neSkodnému
odstranovani nebo k dal$imu zpracovavani, jakoZ i zptisob likvidace ostatnich

odpadu.

Zpracovani a vyroba potravin musi spliiovat poZzadavky platné legislativy.
Jedna se zejména o niZe uvedené predpisy EU, zakony a vyhlasky:

1. Hygienicky balicek

Obsahuje natizeni, jejichz plné znéni naleznete nejsnaze na internetu napt. na
strankdch MZe www.mze.cz odkaz potravinaiska vyroba hygienicky balicek
nebo na www.eurllex.europa.eu/ cs/index.html.

Jedna se o soubor zakladnich predpist, které fesi, co vSe musi vyrobce splnit

a uredni veterinarni 1ékar kontrolovat. V soucasné dobé jiz neexistuji detailni
natizeni (napr. z jakého materialu a jaké barvy musi byt stény, podlahy, stropy),
ale udava zakladni rdmec, ktery je nutno splnit.
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Hygienicky balicek tvori nasledujici natizeni:
Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002

Narizeni stanovuje obecné zasady a pozadavky potravinového prava a bezpec-
nosti potravin, zakladni definice potravin, jak se pohybuji po EU a v ramci tietich
zemi, stanovuje povinnost zajistit sledovatelnost vami vyrobenych potravin. Jed-
na se o obecny piedpis.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004

Narizeni o hygiené potravin vyroba, skladovani, distribuce, prodej. Stanovuje
pravidla hygieny potravin i pracovniki, HACCP systém Kritickych kontrolnich
bodi, hygienickou praxi, kontrolu teplot, definuje zakladni terminy napt. konta-
minace, provozni jednotka, produkt aj.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004

Narizeni stanovuje zakladni i zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny zZivocis-
ného piivodu, oznaceni vyrobki identifika¢ni znackou, poZadavky na potravinar-
ské provozy a jejich schvalovani a registraci, povinnosti provozovatell potravi-

narskych provozi. Definice zakladnich pojmd, jako jsou napf. maso, ¢erstvé maso,
syrové mléko, vejce aj.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004
Natizeni popisuje zptisob organizace uiednich kontrol produkti Zivoc¢isného
pivodu urcenych k lidské spotirebé.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) ¢.882/2004 —_——=

Narizeni popisuje zplisob uiednich kontrol
provadénych za ucelem ovéreni dodrzovani
pravnich predpist tykajicich se krmiv

a potravin a pravidel o zdravi zvirat a dob-
rych zivotnich podminkach zvirat.

2. Narizeni Evropského parlamentu

a Rady (ES) & 1069/2009

Narizeni o vedlejsich produktech ZivociSného
pavodu.

3. Narizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005

o mikrobiologickych Kritériich pro potra-
viny

4. Narizeni Komise (ES) ¢. 889/2008

o ekologické produkci a oznacovani eko-




logickych produktii, ktera resi zpracovani a oSetfeni masa a masnych vyrobki
v BIO kvalité, kde mohou byt pouzity jen produkty a latky uvedené v priloze VIIIL.
Uzeni je povoleno studené, teplé a horké. Nasolovani jen prirodni suchym nebo
moKkrym postupem.

5. Narizeni Rady (ES) ¢. 1/2005 ze dne 22. prosince 2004 o ochrané zvirat
béhem prepravy a souvisejicich ¢innosti

6.Zakon ¢. 110/97 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné
a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu

Vyhlaska ¢. 211/2004 Sb., o metodach zkous$eni a zpisobu odbéru a ptipravy kon-
trolnich vzorka

Vyhlaska ¢. 113/2005 Sb., o zptiso-

bu oznacovani potravin a tabakovych
vyrobkd, o pfipustné odchylce od tdaji
o0 mnozstvi vyrobku oznaceného symbo-
lem ,e“

Vyhlaska ¢. 366/2005 Sb., o pozadavcich
na nékteré zmrazené potraviny

Vyhlaska ¢. 194/2004 Sb., o zptlisobu pro-
vadéni klasifikace jate¢né upravenych tél
jatec¢nych zvitat a podminkach vydavani
osvédceni o odborné zpisobilosti fyzic-
kych osob k této ¢innosti

Vyhlaska ¢. 326/2001 Sb., pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivocichy
a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

Narizeni Vlady ¢. 98/2005 Sb., kterym se stanovi systém rychlého varovani
o vzniku rizika ohrozeni zdravi lidi z potravin a krmiv

7.Zakon ¢. 166/1999 Sb. o veterinarni péci a o zméné nékterych souviseji-
cich zakon (veterinarni zakon)

Vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych pozadavcich na Zivo-
¢isné produkty, které nejsou upraveny primo pouzitelnymi piedpisy Evropskych
spolecenstvi

Vyhlaska ¢. 128/2009 Sb., o ptizplisobeni veterindrnich a hygienickych pozadav-
ki pro nékteré potravinaiské podniky, v nichZ se zachazi se zivo¢isSnymi produkty

8. Zakon ¢. 246/1992 Sb., na ochranu zvirat proti tyrani

Vyhlaska ¢. 424 /2005 Sb., kterou se méni vyhlaska 382/2004 Sb., o ochrané hos-
podarskych zvirat pii porazeni, utraceni a jiném usmrcovani
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9.Zakon ¢.71/2000 Sb.,
o technickych pozadavcich
na vyrobky

10. Zakon ¢. 209/2000 Sb.,,
o odpovédnosti za Skodu
zpusobenou vadou vyrobku

11. Zakon ¢. 634/1992 Sb.,
na ochranu spotiebitele

12.Zakon ¢. 145/2000

Sb., kterym se méni zakon
¢.64/1986 Sb., o Ceské
obchodni inspekci, ve znéni
pozdéjsich piredpisi, zakon
€. 634/1992 Sb., 0 ochrané
spotrebitele, ve znéni poz-

déjsich predpist, a zakon ¢&. 63/1986 Sb., o Ceské zemédélské a potravinarské

inspekci, ve znéni zakona ¢. 110/1997 Sb.

Cela znéni téchto predpisi naleznete na internetu napt. na strankach: www.mvcr.
cz/sbirka/index.html, http://europa.eu.int/eurlex/lex/cs/dossier/index.htm.

I. Plany provoznich prostor se zaiizenim

[1. Plany provoznich prostor s vyznacenymi cestami suroviny a s vymeze-

nim cistych/necistych prostor

I11. Plany provoznich prostor s vyznaenymi cestami pracovnikt

IV. Plany provoznich prostor s vyznaéenymi cestami toku obali, VZP aj.

V. Plany provoznich prostor s vyznac¢enymi kontrolnimi misty pro odbér

pitné vody

Pozn. !! U malych provozi se miize jednat o ,nakres”, kde jsou uvedené toky
vyznaceny vice barvami a doplnény vysvétlujici legendou!!

VI. Plan HACCP pro malé a stfedni provozy se jedna o relativné jednoduchy
plan, ktery chrani zpracovatele (farmare) pied neodtivodnénym napadenim
ze strany zakaznika. Umozni dolozit doklady o spravném fungovani provozu
a vyrobnich postupech. Jeho soucasti jsou i dalsi plany:

- Plan DDD(deratizace, dezinfekce, dezinsekce)



- Provozni ad kdo, co a jak se smi v provozovné pohybovat

- Pohotovostni plan pro pripad vyskytu nebezpecnych nakaz a nakaz
prenosnych na ¢lovéka

- Sanitacnirad co, jak ¢asto a ¢im Cistit a dezinfikovat

- Plan odbéru vzorki - mikrobiologické vySetiovani masa a vyrobku
a stérl ze zarizeni a vyrobnich prostor

Vyse uvedené piredpisy poskytnou zajemciim zakladni predstavu, co vSe musi
udélat, aby mohli prodavat své vyrobky.

Rovnéz pro tvorbu HACCP existuje rada vice ¢i méné seridznich doporuceni, jak
postupovat. Pro tuto kapitolu plati zdkladni pravidlo, ¢im slozitéji bude HACCP
vytvoren, tim vice bude prace pti jeho dodrzovani, kontrole a napravnych opatie-
nich. Soucasné platna legislativa nepozaduje certifikaci systému HACCP od neza-

vislych instituci. Pokud jde o obchodni zajmy, tam se aktivité meze nekladou.

2. Metodika - obecné pozadavky

2.1. Specifické pozadavky pro porazku a zpracovani v podminkach ekolo-
gického zemédélstvi

Kazdy subjekt (jednotka), ktery zpracovava produkt ekologického zemédélstvi,
musi mit vypracovany popis zafizeni, ve kterém bude provadét tuto innost. Sou-
Casti tohoto popisu jsou i prakticka opatieni, jakym zplisobem bude tento subjekt
dodrzovat legislativni pravidla vztahujici se k ekologické produkci a oznac¢ovani
ekologickych produkti, dile bezpecnostni opatrenti, které si jednotka vypracuje
za UCelem sniZeni rizika kontaminace nepovolenymi latkami, a opatfeni tykaji-

ci se Cisténi zatizeni v pribéhu celého produkéniho fetézce, véetné skladovani
hospodaiského subjektu. Popis jednotky a prijata opatieni mohou byt i soucasti
HACCP nebo jiného vnitfniho kontrolniho systému.

V pripadé porazky hospodarskych zvirat zacina dodrzovani pravidel pro ekologic-
ké zemédeélstvi uz pri naklad-
ce zvirat na ekofarmé, ktera
jsou urcena k prepravé na
porazku, a nasledné vyklad-
ce zvirat na jatkach. Tyto
operace je nutné provadét
Setrné, bez pouziti jakékoliv
elektrické stimulace k nuceni
zvirat. Pouzivani trankvilize-
ri pred prepravou nebo

v jejim pribéhu je zakazano.
Pouzity dopravni prostiedek

™
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musi byt vhodné zvolen ve vztahu k druhu a poc¢tu prepravovanych zvirat, k pre-
pravni vzdalenosti a rocnimu obdobi.

Jestlize se v jedné jednotce provadi porazka ekologickych i konvenc¢nich hospo-
darskych zvirat, musi byt zpracovani ekologickych produktid ¢asové nebo pro-
storové oddéleno od zpracovani jinych nez ekologickych produktd. V piipadé
Casového oddéleni musi byt technologické zatizeni (porazka, bourarna/porcovna,
véetné pracovnich pomitcek) ptred zahajenim pordzky bio zvitat o¢isténo. Tuto
sanitaci je nutno zapracovat do systému HACCP.

Nejlépe je zahajit denni provoz porazkou zvirat z ekologickych chovii, pokud se
nebude provadét celodenni porazka bio zvirat, nebot na technologickém zarizen{
musi vzdy po skonceni vyroby probéhnout sanitace (porazka konvencnich zvirat
muze plynule navazovat bez omezeni).

V priibéhu manipulace s jate¢né opracovanymi trupy nebo jejich ¢astmi je nutné
zachazet tak, aby ve vSech fazich zpracovani byla zabezpecena identifikace kazdé-
ho ekologického zvirete, respektive bioprodukti z porazenych zvirat, s cilem
vyloucit smichani nebo zaménu s produkty konven¢niho zemédélstvi.

V pripadé, Ze zpracovani ekologickych produktii probihad nepravidelné, je nut-
né, aby jednotka alespon dva dny piedem oznamila kontrolni organizaci termin
porazky bio zvitat. Personal je nutné proskolit o Setrném zachazenf se zviraty

a timto sniZit na minimum stres, bolest a utrpeni zvirat. Dale je nutné dodrzZovat
ustanoveni zikona 246/1992 Sb., na ochranu zvitat proti tyrani ve znéni pozdéj-
Sich predpist.

Jsteli ekologicky chovatel a rozhodnete se prodavat maso a masné vyrobky v BIO
kvalité, musite zajistit znaceni a sledovatelnost vyrobki takto oznac¢enych od
vstupu zivych zvitat az po findlni produkt (balené maso, masny vyrobek). Pro
vlastni pordzku, chlazeni, zpracovani a baleni nejsou zadné specialni BIOpostupy.

2.2. Vybaveni a zajisténi piihonu jate¢nych zvirat

Chci porazet pouze vlastni pro-
dukci ANO

NE - musite zajistit prostory pro
ustajeni a odpovidajici dopravni
prostiredky;

pro dopravu musite mit registraci
od krajské veterinarni spravy
(dale jen KVS).

PorazKka je v arealu farmy,
nepotrebuji zvirata prevazet
pred porazkou na jiné misto
ANO




NE - potrebujete odpovidajici dopravni prostiredek, ktery bude vyhovovat zasa-
dam WELFARE;

Mam zajistény svoz zZivych zvirat vlastnim vozidlem, spliujicim veterinarni
predpisy

ANO - musite byt registrovany u KVS jako dopravce

NE - musite si smluvné zajistit svoz nebo se dohodnout s tim, komu budete
porazet, aby vam zvirata dovezl

Mam zajistén a vybaven prostor pro myti a dezinfekci dopravnich prostied-
ki na piepravu zvirat ANO

NE - prostor (rampa) na myti a dezinfekci vozidel musi byt v takovém misté nebo
myti musi probihat v takovou dobu, aby nehrozilo kiizeni s cestami, po kterych se
vozi vyrobky;

pouzivat Ize uzitkovou vodu.

Jatky, v nichz je porazeno nejvyse 20 velkych dobytcich jednotek tydné a nejvyse
1 000 velkych dobytcich jednotek rocn€é, nemusi mit samostatny prostor s vhod-
nym zarizenim pro ¢isténi, myti a dezinfekci dopravnich prostredkd uréenych

k prepraveé zvirat, jestlize jsou jate¢na zviiata prepravovana na jatky primo z hos-
podarstvi chovatelem nebo dopravcem, pokud tento chovatel nebo dopravce maji
k dispozici vlastni nebo jiné takové zarizeni odpovidajici hygienickym pozadav-
kim.

Mam zajistény ustajovaci prostory pred porazkou (staje a predporazkové
ustajeni), které vyhovuji veterinarnim predpisim a WELFARE ANO

NE - musite je vybudovat tak, aby splnily veterinarni predpisy (stinéné, v zimé
zateplené, s napajeckami, kapacita ustajeni cca 2 hodiny pi'ed porazkou, uspora-
danf tak, aby bylo mozno vykonat prohlidku pred porazenim).

Jatky, v nichz je porazeno nejvyse 20 velkych dobytcich jednotek tydné a nejvyse
1 000 velkych dobytcich jednotek ro¢né, nemusi mit vhodné a hygienické staje,
ani predporazkové ustajeni, pokud jsou zvirata po premisténi na jatky prevedena
primo do prostoru porazky.

Prostory pro porazku jsou stavebné vyreSeny ANO

NE - pti planovani stavebniho feSeni je diilezité premyslet nad eventualnim rozsi-
fenim provozu, aby se vim nestalo, Ze vlivem stavajici konstrukce nebudete moci
v budoucnu navazat dalsi technologii nebo fazi zpracovani.

Stavebni dokumentaci pro novostavbu budov(y) pro zpracovani schvalily
vSechny dotcené urady ANO

NE - vase plany predem konzultujte s veterinarnim inspektorem, ktery ma na
starosti vasi oblast;
predejdete tim radé konfliktd, protoZe si vzajemné ujasnite sva stanoviska a moz-
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nosti;
podkladem pro kolaudac¢ni rozhodnuti stavebniho tiradu je zavazny posudek KVS.

Mam zajistén odvoz odpadt zivoc¢iSného pivodu z jatek a zpracovani masa
(konfiskaty, kadavery, hnij, aj.) ANO

NE - nutno projednat s asana¢nim podnikem nebo jinou osobou opravnénou zacha-
zet s vedlej$imi ZivociSnymi produkty (bioplynarna, kompostarna atp.) a ziskat
pisemnou smlouvu nebo alesporii pisemny ptislib o odvozu po zprovoznéni.

Mam zajistén odvoz ostatniho odpadu (plasty, papir aj.) ANO

NE - musite si sjednat smluvniho odvozce,
ktery se zabyva likvidaci odpadu;
pisemnou smlouvu nebo alespon pisemny
ptislib o odvozu po zprovoznéni.

Mam zajisténo zarizeni pro sanitaci a dez-
infekci prostor (tlakové myti, prostor na
myci prostiredky) ANO

NE - musite zajistit ¢iSténi a dezinfekci pro-
stredky schvalenymi pro pouziti v potravi-
narském primyslu (seznam je k dispozici
na webovych strankach Ustavu pro statni
kontrolu veterinarnich biopreparati a 1é¢iv
USKVBL)

2.3. VSeobecné pozadavky na porazku,
bourarnu/porcovnu, masnou vyrobu
a baleni vysekového masa

Podlahy jsou konstruovany tak, aby byly
nepropustné, omyvatelné a dezinfikovatelné ANO

NE - musite je upravit tak, aby spliiovaly podminky.

Podlahové vpusti jsou vybaveny mrizkami a sifonem tak, aby se do odpadii
nemohly dostat hrubé necistoty (kusy tkani, masa, kosti aj.) a z odpadu
nemohli do provoznich prostor vnikat skiidci a zapach ANO

NE - musite je dovybavit odpovidajicim krytem, poraziteli skot, musi byt vstupy
do kanalizace vybaveny sity s velikosti ok maximalné 6 mm.

Povrchy stén jsou omyvatelné a dezinfikovatelné ANO
NE - musite povrch stén upravit tak, aby splnoval podminky.
Strop musi byt snadno Cistitelny (nemusi byt omyvatelny) ANO

NE - musite jej upravit tak, aby splnoval podminky.



Pirechod mezi sténami a podlahou je resen tak, aby byla vSechna mista dob-
Te Cistitelna a dezinfikovatelna ANO

NE - je tfeba zajistit snadnou Cistitelnost vSech vyrobnich prostor a ploch.
Ohraniceni (tzv. okopy) provoznich prostor jsou instalovany ANO

NE - musite je instalovat; neni to podminka legislativy, ale Setf{ vaSe penize, pro-
toze nebudete poskozovat stény (a nasledné je opravovat).

Okna a jiné otvory jsou konstruovany tak, aby se zabranilo hromadéni
necistot. Okna a otvory, které jsou oteviratelné do vnéjsiho prostiedi, musi
byt, je-li to nezbytné, vybaveny sitémi proti hmyzu, které lze pri ¢isténi
snadno vyjmout. Pokud by otevienymi okny mohlo dojit ke kontaminaci,
musi okna béhem vyroby zistat zavie-
na a zajisténa. Parapety na strané
mistnosti jsou upraveny tak, aby se na
nich nedrzely necistoty (nemusi byt
zeSikmeny) ANO

NE - musite je opravit nebo vyménit za
odpovidajici.

Dvere mezi jednotlivymi provoznimi
mistnostmi jsou z inertniho, snadno
omyvatelného a dezinfikovatelného

materialu ANO

NE - musite je upravit nebo vymeénit za
odpovidajici.

Povrchy (vcetné povrchii zarizeni, prepravnich nadob na maso a vyrobky)
v oblastech, kde se manipuluje s potravinami a zejména povrchy prichaze-
jici do styKku s potravinami jsou udrzovany v bezvadném stavu a snadno ¢is-
titelné a dezinfikovatelné. V provozu jsou pirepravni nadoby umistény tak,
aby neprisly do styku s podlahou ANO

NE - musite je upravit nebo vyménit za odpovidajici.

Prostory jsou vybaveny dostatecnym mnozstvim zarizeni pro dezinfekci
nastrojt (noze, sekace, event. pilu) s horkou vodou o teploté aspon + 82 °C
nebo jiny systém s rovnocennym t¢inkem ANO

NE - musite je mit instalované a provozuschopné.

MnozZstvi zatizeni zalezi na velikosti a sloZitosti provozu, u malych provozi muze
byt toto zatizeni spole¢né pro jatka, bourarnu/porcovnu a balirnu, ovSem za pod-
minky, Ze nedochazi ke kontaminaci.

Jako alternativni zptisob dezinfekce nastroji 1ze pouzivat napf:
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¢ Lihovy/alkoholovy sprej (schvaleny pro potravinarské pouziti) nebo snad-
no dostupny vyménny sterilizovany kotouc na bourarenskou pilu, pripadné
kombinace obojiho,

e ridzné typy nadob se stale horkou vodou min. 82°C pro noze, sekace a pily,

e oSetieni vhodnymi pripravky pouzivanymi pro dzsinfekci v potravinarském
pramyslu s naslednym oplachem pitnou vodou. Kde se jedna o roztoky pfi-
pravované z koncentratu pracovniky podniku, musi byt udrzovani stanovené
koncentrace a vyména tohoto roztoku zakotvena v postupu zaloZzeném na
HACCP principech,

e oSetfeni nastroji zbavenych mastnoty a viditelnych necistot uloZzenim do
kyseliny mlé¢né ve vhodné koncentraci. Udrzovani stanovené koncentrace
a vymeénu tohoto roztoku zakotvit v postupu zaloZeném na HACCP princi-
pech,

e jiné metody, pro které lze stanovit zpisob ovéreni sanitacniho uc¢inku (pouzi-
vani UV zareni neni pro tyto ucely vhodné pro mnoho faktort sniZujicich jeho
baktericidni uc¢inek).

Pfi pouziti alternativnich zpisobi dezinfekce nastroji musi byt zpracovan postup
pro ovérovani dezinfek¢niho ucinku pouzité metody (naptiklad stéry pro mikro-
biologické testovani odebrané ze zarizeni pred dezinfekci a po dezinfekci).

Mistnosti jsou dostatecné osvétleny piirozené nebo zdroji svétla, které jsou
zabezpeceny tak, aby z nich nemohlo dojit ke kontaminaci masa a vyrobkii
napf- stirepy, tekutinou ze startéri zarivek apod. ANO

NE - musi byt zajiSténo; svételné parametry navic kontroluje hygienicka stanice.

Mistnosti jsou dostate¢né vétratelné (nucena klimatizace nebo vétraci otvo-
ry zabezpecené proti vniknuti hmyzu, ptaki a Skadci) ANO

NE - musite provést stavebni tipravy.

K dispozici je odpovidajici pocet
splachovacich zachodi pripoje-
nych na ucinny kanaliza¢ni sys-
tém. Toalety nesmi vést piimo do
prostor, kde se manipuluje

s potravinami ANO

NE - Neni primo vyzadovano, aby
splachovaci zachody byly umistény
ve vyrobnim zatizeni. Za urcitych
okolnosti je tedy mozné pripustit,
aby zaméstnanci vyuzivali toalety
v jiné budové (naptiklad se jedna




o provozovny chladiren, skladi atp.). Je vSak nezbytné zajistit, aby nemohlo dojit
ke kontaminaci potravin. Piistup k toaletam by proto mél byt co nejkratsi a nemél
by vést hygienicky nevhodnym prostiredim. Zaméstnanci by méli pred opusténim
pracovisté odlozit pracovni odévy.

Satna pro personal je rozdélena na ¢ast $pinavou (civilni odév a obuv) a éis-
tou (pracovni odév a obuv); kapacity spliuji hygienické piredpisy ANO

NE - musite Satnu upravit.

Hygienicka smycka neni nutnd v méné rizikovych zarizenich. V pripadech, kdy

to neohrozi zdravotni nezavadnost Zivoci§nych produktd, 1ze misto Satny vyuzit
pouze skiitiku pro odkladani odévii a osobnich véci. Piechod ze $aten do vyrob-
nich prostor je ptes dvir nebo chodbu mozny, ale pouze za predpokladu, Ze je
provoz chranény pred kontaminaci a to napt. tak, Ze se pracovnici do pracovni
obuvi prezuji az po vstupu do vyrobnich prostor, nebo je nainstalované vhodné
zarizeni na CiSténi bot pired vstupem do Cisté ¢asti.

Mam zajisténo zarizeni pro sanitaci a dezinfekci (tlakové myti, ¢istici a dez-
infekc¢ni prostredky) a oddéleny prostor pro jejich ulozeni miize byt spolec-
ny pro porazku, bourarnu/porcovnu i masnou vyrobu ANO

NE - Musi byt zajisténo. V. méné rizikovych provozech je dostacujici uzamykatelna
skiii. Cisténi a dezinfekci lze provadét pouze prostiedky schvalenymi pro pouZiti
v potravinai'ském primyslu (seznam je k dispozici na webovych strankach Usta-
vu pro statni kontrolu veterinarnich biopreparatt a 1é¢iv USKVBL).

Nadoby na vedlejsi Zivo¢isné produkty (VZP) jako napi- krev a konfiskaty
jsou barevné oznaceny podle jejich jednotlivych kategorii (barevné, popi.
slovné) a zabezpeceny poklopem tak, aby nemohlo dojit ke kontaminaci
pozivatelnych casti jejich obsahem ANO

NE - musite instalovat odpovidajici nadoby; toto je velmi prisné kontrolovano.

Musi byt u¢inéna primétena opatreni pro skladovani a odstranovani potravinar-
skych odpadi, nepoZivatelnych vedlejsich produktii a jinych odpadi. Ulozisté
odpadd musi byt navrZena a spravovana tak, aby bylo mozné je udrzovat v Cistotg,
a je-li to nezbytné, bez zvirat a $kiidctl. Za GloZisté se povaZuje samostatny pro-
stor, uzaviratelny popiipadé uzamykatelny, snadno cistitelny a dezinfikovatelny.

V zavislosti na mnozstvi a charakteru vedlejsich zivocisnych produkti 1ze za
ulozisté povazovat i termoregulacni box, chlazenou nddobu nebo lednici odpo-
vidajici velikosti podle mnozstvi vedlejsich Zivoc¢isnych produkti. Tedy pokud

.....

.....

v del$im intervalu, musi byt tato uzaviratelna nadoba chlazena.
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Mam zajistén odvoz ostatniho odpadu (plasty, papir aj.) ANO
NE - musite si sjednat smluvniho odvozce, ktery se zabyva likvidaci odpadu.
2.4. 4. Specifické pozadavky na vybaveni a zajisténi porazky

Mam zpracovan “Plan pohybu pracovniki” tak, aby nedochazelo ke krizeni
cest pracovnikii ve ,$Spinavém” (piihon, omracovani, vykrvovani, stahovani
kize) a ,Cistém“ (vykolovani vnitinosti, event. puleni, vazeni, chlazeni, dalsi
zpracovani) provozu ANO

NE - musite jej zpracovat; pokud budete mit problémy, musi se zménit stavebni
dispozice nebo organizace.

Nahanéci ulicky jsou z materialu, ktery se da omyvat a desinfikovat ANO
NE - musite je vyménit dle pozadavku.

Omraceni, vyKkrveni, staZeni, vykoleni a dalsi opracovani musi byt provede-
no bez zbytecného odkladu a zptisobem zamezujici kontaminaci masa ANO

NE - omracovani je nejlépe provadét pomoci upoutaného projektilu (pistoli na
naboje nebo pomoci upoutaného projektilu s tlakovym vzduchem);

existuji i jiné omracovaci metody (napt. pomoci elektrickych omracovacich klesti,
van plnénych CO2 aj.), ale pro faremni pouziti je nejvhodnéjsi upoutany projektil,
nebot’ jej lze vyuZit u skotu, prasat, ovci i koz. Pouze pro pfipad driibeZe nebo
zajicovcli je lepsi pouZiti el. omraceni za dodrzeni stanovenych proudovych inten-
zit, musite si zajistit ndhradni omracovaci zatizeni, které musi byt k dispozici,
pokud by selhalo pouZzivané zatizeni.

Vykrvovaci vpich by mél byt proveden do 20 vtefin po omraceni. Od omraceni
po vykoleni (vyjmuti stfevniho kompletu) by nemélo uplynout vice nez 40 minut
(doba, po niz stievo udrzi svou nepropustnost pro mikroorganismy).

Stahovani kiize a odstranovani viny probiha tak, aby nedochazelo ke styku
mezi vnéjsim povrchem kuiZe a jatecnym télem ANO

NE - Stahovani je nejlépe provadét ,pod kus“ (omracené zvire je vytazeno vrat-
kem vzhiiru a kiize se stahuje shora dolt tak, aby nedochazelo ke kontaminaci
masa), protoze po poraZzce je povrch masa sterilni a jakykoliv dotyk se znecis-
ténym povrchem kiiZe tuto sterilitu porusuje a miiZe zpusobit silné mikrobialni
znecCisténi, které jednak sniZi trvanlivost vysledného produktu, jednak mize
vyvolat u zdkazniki zavazné zdravotni potize.

Jednotlivé porazkové cinnosti budou probihat prostorové nebo casoveé
oddélené podle nasledujiciho schématu:

- omraceni a vykrveni
- u prasat opareni, odstétinovani, docistovani a opalovani; u dribeZe Skubani
nebo stahovani a pateni



- vyjmuti stfevniho kompletu, obsahu hrudniku a dalsi opracovani

- samostatny prostor pro vyprazdnovani a ¢isténi zaludk a strev, pokud KVS
nepovoli pro urcita jatka casové oddéleni

- manipulace s Cistymi strevy a drstkami

- oplach pitnou vodou, piileni, resp. ¢tvrceni

- zpenéZzeni (pfi porazce pro cizi).

ANO

NE - organizace porazky musi byt upravena tak, aby odpovidala schématu.

Vyjmuti stievniho kompletu a vnitinosti z hrudniho kose probiha tak, aby
byla zajisténa identita kusu a vyjmutych casti do vySetieni veterinarnim
lékarem piipadné az do obdrzeni vysledki odebranych vzorki, dilezitych
pro rozhodnuti o pozivatelnosti ANO

NE - organizace porazky musi byt upravena tak, aby bylo mozno identitu jedno-
znacné prokazat.

Jatecné upravena téla (dale jen JUT) vcelku, ptilena nebo ctvrté jsou po
porazce prohlédnuta veterinarnim lékairem a oznacena jim jako pozivatelna
ANO

NE - musi byt umisténa tak, aby se zamezilo jejich styku nebo zaméné s kusy
oznacenymi jako nepozivatelné.

Jsou k dispozici
uzamykatelné
zarizeni pro chladi-
renské skladovani
pozastaveného
masa a samostatné
uzamykatelné zari-
zeni pro skladovani
masa prohlaseného
za nepozivatelné
ANO

NE - nutno zajistit;

Jatka a driibezi jatka,
v nichz je porazeno
nejvyse 1 000 kust
krit, hus nebo

kachen tydné a nej-
vyse 50 000 kusu kriit,
hus nebo kachen ro¢né, a driibezi jatka, v nichZ je poraZeno nejvyse 3 000 kust
ostatni driibeZe tydné a nejvyse 150 000 kusi ostatni driibeZe ro¢né, nemusi mit
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uzamykatelné zarizeni pro r
chladirenské skladovani
pozastaveného masa

a mohou skladovat toto
maso spolu s ostatnim
masem v jednom chladiren-
ském prostoru, pokud se
nejedna o maso podezielé

z nakazy, toto maso je
uloZeno tak, aby nemohlo
nepriznivé ovliviiovat jiné
maso, a byla prijata organi-
zacni opatreni, ktera zabra-
nuji nespravnému pouziti
tohoto masa.

PorazKka je zarizena tak, aby nedochazelo ke styku masa s podlahou, sténa-
mi a vybavenim ANO

NE - organizace porazky musi byt upravena tak, aby bylo nedochazelo ke konta-
minaci masa.

Kapacita chladirny po porazce je dostatecna ANO
NE - nutno zvysit kapacitu chladirny.

Chladirny na JUT maji dostatecnou kapacitu kusy se nesmi dotykat, doslo
by k nedostatecnému prochlazeni, a nasledné by suroviny ,0slizly” (mikro-
bialni kontaminace). Ke zchlazeni vnitinosti na + 3°C by mélo dojit do 2
hodin od porazky, ke zchlazeni masa na + 7°C (u driibeze +4°C) v jadre do
24 hodin od porazky ANO

NE - nutno zvétsit chladirenské prostory nebo snizit pocet porazenych zvirat.

Maso a produkty z porazky budu dale zpracovavat a prodavat jako tepelné
opracované vyrobKy (zpracované tak, aby bylo ve vsech ¢astech vyrobku
dosazeno minimalné ucinku odpovidajiciho piisobeni teploty 70 °C po dobu
10 minut) nebo tepelné neopracované (salamy typu Polican, kusové vyrob-
Ky typu prsut), osSetiené studenym kourem (pri teploté + 24 °C a snizeném
obsahu vody aw < 0,93) ANO

NE - pouze na bourarné/porcovné a nasledné prodej vysekového masa; nemusite
jiz pokracovat v kapitole Masna vyroba.

2.5. 5. Specifické pozadavky na vybaveni a zajiSténi bourarny/porcovny
VyrobKky budu prodavat vyhradné na své farmeé (porazce) ANO

NE - musite mit zajiSténo vozidlo vybavené chladicim zatizenim se systémem
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méteni teploty bud’ pfimo u chladiciho agregatu, nebo pomoci externich c¢idel
(archivuji idaje a zpracovavaji se pomoci pocitacového programu).

Bourani/porcovani masa je provadéno ve zvlastnich prostorech urcenych
pro bourani/porcovani masa ANO

NE - nutno upravit; Potravinarsky podnik s jatkami, v némz se boura nejvyse

5 tun masa tydné nebo porcuje nejvyse 2 tuny driibeziho masa tydné, nemusi mit
zvlastni prostory na bourani masa, pokud jsou v porazecim prostoru, ktery slouzi
také k bourani/porcovani masa, provadény prislusné ¢innosti casové oddélené.

Bourané/porcované maso budu prodavat balené ANO

NE - neni vhodné z diivodu kratké trvanlivosti nebaleného masa a zvySeni nebez-
peci mikrobialni kontaminace.

Bourani/porcovani a nasledné baleni JUT, anatomickych ¢asti (s kosti i bez
kosti) je provadéno ve zvlastnim prostoru (je zabezpecen prisun obalové-
ho materialu k balicce tak, aby nedochazelo ke krizeni cest s nebalenym
masem) ANO

NE - v ptipadé malych prostor, kde toto nelze, musi byt baleni provadéno ¢asové
oddélené.

Baleni bude probihat do vakuovych sackii kviili delsi trvanlivosti (az 30 dni)
oproti baleni do inertniho plynu (cca 10 dni) ANO

vy

NE - baleni do inertniho plynu je finan¢né naro¢né;jsi (vyssi naklady na porizeni
zarizeni a vlastni provoz - inertni plyn).

Etiketovaci zarizeni vytiskne etiketu se v§emi naleZitostmi - vyrobce, nazev
vyrobku, jeho sloZeni, datum vyroby a trvanlivost (resp. doba spotreby),
grafické znaky pouzitych obalii a etiket ANO

NE - musite je poridit; bez téchto nalezitosti nelze vyrobek na trhu prodavat, aniz
se vystavujete tvrdému postihu kontrolnich organt.

Vysekové maso se v prostoru bale-
ni zdrzi pouze po nezbytnou dobu
a po zabaleni bude ihned presu-
nuto do chladirny, aby nedoslo ke
zvySeni jeho teploty (+ 7 °C,

u driibeze + 4 °C), a tim ke zkrace-
ni trvanlivosti ANO

NE - musite zménit organizaci prace
nebo snizit teplotu
v mistnosti.

S
W
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Teplota masa v priibéhu bourani je udrZovana na max. + 7 °C (u driibeZe na
+4°C) ANO

NE - nutno pouZzit silnéjsi klimatizac¢ni jednotku nebo prinaset maso do bourarny
postupné v mensim mnozstvi tak, aby nestihlo ,zteplat®

Teplota v jadi'e masa je pred vstupem do bourarny max. + 7 °C (vnitinosti
+3°C) ANO

NE - nutno pouZzit silnéjsi klimatizac¢ni jednotku v chladirné JUT nebo déle chladit.
Chladirny na balena masa maji dostatecnou kapacitu ANO
NE - nutno zvétsit chladirenské prostory.

Skladovani obalti je umisténo tak, aby se obalovy material dostaval k balici-
mu zarizeni, aniz by se setkaval s nebalenou surovinou ANO

vy

NE - nutno upravit, nesmi se kiizit cesty obald a nebalené suroviny.
Skladovani baleného a nebaleného masa je oddéleno ANO

NE - nutno oddélit, pokud nejsou skladovany v riznych ¢asech nebo nejsou skla-
dovany takovym zptsobem, Ze obalovy material a zpisob skladovani nemohou
byt zdrojem kontaminace masa.

Umyvadla jsou vybavena piivodem teplé a studené tekouci vody, prostiredky
na myti rukou a hygienickym osuSenim. Uzavirani proudu vody na myti je
resSeno bez dotyku rukou ANO

NE - uzavirani vody je mozZné resit napriklad tlacitkem, které po urcité dobé auto-
maticky zastavi proud
vody.

Prostor bourani/
porcovani a baleni
vysekového masa
je vybaven zarize-
nim pro dezinfekci
nastroji (noze,
sekace, event. pilu)
s horkou vodou

o teploté aspon

+ 82 °C nebo jiny
systém s rovnocen-
nym ucinkem ANO
NE - musite je mit
instalované a provo-
zuschopné.




U malych provozi miZe byt toto zatizeni spolecné pro jatka, bourarnu/porcovnu
a balirnu, ovSem za podminky, Ze nedochazi ke kontaminaci.

Jako alternativni zptisob dezinfekce nastroji lze pouzivat napf:

e Lihovy/alkoholovy sprej (schvaleny pro potravinaiské pouziti) nebo snad-
no dostupny vyménny sterilizovany kotouc na bourarenskou pilu, pripadné
kombinace obojiho,

e ridzné typy nadob se stale horkou vodou min. 82°C pro noze, sekace a pily,

e oSetieni vhodnymi pripravky pouzivanymi pro dzsinfekci v potravinairském
pramyslu s naslednym oplachem pitnou vodou. Kde se jedna o roztoky pfi-
pravované z koncentratu pracovniky podniku, musi byt udrzovani stanovené
koncentrace a vyména tohoto roztoku zakotvena v postupu zaloZzeném na
HACCP principech,

e oSetfeni nastroji zbavenych mastnoty a viditelnych necistot uloZzenim do
kyseliny mlécné ve vhodné koncentraci. Udrzovani stanovené koncentrace
a vymeénu tohoto roztoku zakotvit v postupu zaloZeném na HACCP princi-
pech,

e jiné metody, pro které lze stanovit zpisob ovéreni sanitacniho ucinku (pouzi-
vani UV zareni neni pro tyto ucely vhodné pro mnoho faktort sniZujicich jeho
baktericidni uc¢inek).

Pfi pouziti alternativnich zptsobi dezinfekce nastrojii musi byt zpracovan postup

pro ovérovani dezinfek¢niho Gcinku pouzité metody (napriklad stéry pro mikro-

biologické testovani odebrané ze zarizeni pred dezinfekci a po dezinfekci).

2.6. 6. Specifické pozadavky na vybaveni a zajisténi masné vyroby a baleni
vyrobku

Masné vyrobky budu prodavat vyhradné na své farmé ANO

NE - musite mit zajiSténo vozidlo vybavené chladicim zatizenim se systémem
zapisovani teploty bud’ pfimo u chladiciho agregatu, nebo pomoci externich c¢idel
(archivuji udaje a zpracovavaji se pomoci pocitacového programu).

Masné vyrobky budu prodavat balené ANO

NE - neni vhodné z diivodu kratké trvanlivosti vyrobki a vzhledem ke zvySenému
nebezpeci mikrobialni kontaminace.

Baleni bude probihat do vakuovych sackii kviili delsi trvanlivosti (az 30 dni)
oproti baleni do inertniho plnu (cca 10 dni) ANO

Vv vy s

NE - baleni do inertniho plynu je finan¢né naro¢né;jsi (vyssi naklady na porizeni
zatizeni a vlastni provoz inertni plyn).

Etiketovaci zarizeni vytiskne etiketu se vSemi nalezitostmi vyrobce, nazev
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vyrobku, jeho sloZeni, datum vyroby a trvanlivost (resp. doba spotieby),
grafické znaky pouzitych obalii a etiket ANO

NE - musite je poridit; bez téchto nalezitosti nelze vyrobek na trhu prodavat, aniz
se vystavujete tvrdému postihu kontrolnich organd.

Vyrabét budu pouze tepelné opracované masné vyrobKky ve vsech castech
vyrobku musi byt dosazeno minimalné uc¢inku odpovidajiciho piisobeni
teploty 70 °C po dobu 10 minut ANO

NE -chceteli vyrabét i vyrobKky tzv. tepelné neopracované (typ Poli¢an, prsut) tj.
oSetrené ,studenym” koutem (teplym pouze + 24 °C) a se snizenym obsahem
vody (aw < 0,93), budete potiebovat specialni zarizeni, tzv. zraci komoru, kde je
nutno pocitat s vysokou porizovaci cenou.

Teplota v jadi‘e masnych
vyrobkii je pred vstupem
do balirny max. + 4 °C
(doporuceno, legislativa ji
nestanovi) ANO

NE - nutno pouzit silnéjsi
klimatizac¢ni jednotku

v chladirné masnych vyrob-
ki nebo déle chladit; teplota
je dulezita pro udrZeni mini-
malni trvanlivosti zboZi.

Masné vyrobKky se v pro-
storu baleni zdrzi pouze
po nezbytnou dobu a po
zabaleni budou ihned presunuty do chladirny, aby nedoslo ke zvyseni jejich
teploty ANO

NE - zménit organizaci baleni tak, aby nedochazelo k prodlevam.
Chladirny na balené masné vyrobky maji dostatecnou kapacitu ANO
NE - nutno zvétsit chladirenské prostory.

Skladovani obalti je umisténo tak, aby se obalovy material dostaval k balici-
mu zarizeni, aniz by se setkaval s nebalenou surovinou ANO

NE - nutno upravit, nesmi se kiizit cesty obald a nebalené suroviny.
2.7. HACCP (systém kontrolnich a kritickych bodu)
Mam zpracovany Plan systému HACCP pro provoz

ANO - nemusite jiz dale vypliiovat a Cist, protoZe mate vse, co obsahuje tato kapi-



tola. Pouze si dejte pozor na to, aby plan nebyl prilis obsahly. Zde plati vic nez jin-
dy: Méné znamena vice. Pro vas provoz budou témét vzdy vyhovovat maximalné
3 4 kritické kontrolni body, u malych provozi postacuje 1 kriticky kontrolni bod.

NE - pro povoleni provozu je nezbytnou soucasti!!! Doporucuji jej zpracovat co
nejjednoduseji, nebot podle néj budou postupovat veterinarni inspektori pri
naslednych kontrolach a neplnéni vami popsanych kontrolnich bod® bude sankci-
onovano!!!

Mam zpracovany Provozni a Sanitac¢ni iad pro provoz ANO

NE - pro povoleni provozu je nezbytnou soucasti; musite zajistit ¢isténi a dezin-
fekci prostiredky schvalenymi pro pouziti v potravinairském provozu (seznam je
k dispozici na webovych strankach Ustavu pro statni kontrolu veterinarnich bio-
preparati a lé¢iv USKVBL).

Mam zpracovany Pohotovostni plan pro jatky pro pripad vyskytu nebezpec-
nych nakaz a nakaz prenosnych na ¢lovéka pro provoz ANO

NE - pro povoleni provozu je nezbytnou soucasti; ¢aste¢né lze vychazet z poho-
tovostnich plant zverejnénych na webové strance www.svscr.cz zdravi zvirat
pohotovostni plan

Mam zpracovan Plan DDD (dezinfekce, dezinsekce, deratizace) ANO

NE - pro povoleni provozu je nezbytnou soucasti; je nutno si smluvné zajistit
deratiza¢ni firmu, ktera ma povoleni k ¢innosti od KVS

v

Mam zpracovan Plan pohybu suroviny tak, aby nedochazelo ke krizeni cest
(je zachovan logicky posun suroviny pri zpracovani; pripadné krizeni napi.
pri piresunu jate¢nych tél na bourarnu lze ¢asové oddélit) ANO

NE - pro povoleni provozu je nezbytnou soucasti.

Mam zpracovan Plan pohybu pracovniki tak, aby nedochazelo ke kiiZeni
zameéstnancu z Cisté a Spinavé casti provozu (prip. kiiZeni l1ze casové oddé-
lit) ANO

NE - pro povoleni provozu je nezbytnou soucasti
Zdroj pitné vody

VLASTNI STUDNA - jeji kapacita musi byt dostate¢nd, protoZe spotfeba pro potra-
vinarskou vyrobu je velmi vysoka (zejména na myti a oplachovani prostor a zari-
zeni).

Dale musite mit pravidelna (minimalné 1x ro¢né) potvrzeni o zdravotni nezavad-
nosti zdroje pitné vody vystavena akreditovanou laboratofi (provadi napt. voda-
renska spolecnost nebo hygienicka stanice).

VEREJNY VODOVOD - pravidelna (minimalné 1x roéné) potvrzeni o zdravotni
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nezavadnosti zdroje pitné vody vystavena akreditovanou laboratori (provadi
napt. vodarenska spolecnost nebo hygienicka stanice).

Mam zpracovan Plan odbérnich mist pitné vody a harmonogram kontrol ANO
NE - pro povoleni provozu je nezbytnou soucasti

Mam zpracovan Plan odbéru vzorki na mikrobiologické vySetirovani (stéry
z JUT, vzorky masnych polotovari a mletého masa, vzorky masnych vyrob-
kii) narizeni (ES) 2073/2005 ANO

NE - je nutné si ho
stanovit. Je moz-
né pozadat KVS

o vyjimku frek-
vence vzorko-
vani.

Plan odbérnich
mist pitné vody
a harmonogram
kontrol, Plan
odsunu odpadii
(Zivocisnych

i ostatnich),
Pldn pohybu
pracovnikii,
Pldn pohybu
suroviny Ize
spojit vice pldnii
na jednu skicu

a cesty barevné
odlisit (v pripa-
dé zachovdni
prehlednosti i vSechny).

3. Seznam zarizeni pro provozovani porazky a zpracovani

V nasledujicich blocich jsou sepsana zakladni a nezbytna zaiizeni a pomitic-
Ky pro ¢innost zpracovatelského provozu. Jejich velikost, kapacita, rozmeéry
jsou variabilni podle planované kapacity a samoziejmé financni narocnosti.
Seznam je proto sestaven jako orientacni, nicméné provozné nezbytna zari-
zeni zde jsou zminéna. Nejsou zde zahrnuty stavebni prace, obloZeni stén,
nepropustné podlahy, odvodnovaci zlabKy, sifony, odpadni jimka. Rovnéz
zde nejsou specifikovana vozidla pro svoz a rozvoz, protoze i pro né plati
velka variabilita podle druhii porazenych zvirat a produkovanych vyrobku
(musi mit povoleni krajské veterinarni spravy).



3.1. Prihon a ustajeni

Trubkové ohrazeni z inertniho materialu cena se odviji dle kvality materia-
lu a jeho priimeéru (nerez, pozink apod.)

Napajecky na pitnou vodu

Pohanéci pristroj (musi splnovat pozadavky WELFARE)

. Porazka

Omracovaci klec

Lihy na tézké kusy (maly nizky vozik)

Omracovaci pistole s upoutanym projektilem (variabilné podle porazenych
druhi elektrické zatizeni) + rezervni ptistroj

Vykrvovaci zarizeni a stll (podle druhu porazenych zvirat)

Patici vana (podle druhti poraZenych zvitat)

Odstétinovaci (Skubaci) stroj (podle druhu porazenych zvirat)

Vratek na zvedani téZkych kusg, resp. stahovani kiiZze (podle druhi
porazenych zvirat)

Pila na ptleni (variabilné sekac)

Trubkova draha se zavésnymi haky na jate¢né upravena téla (JUT)
Nadoby na vyjmuté strevni komplety a droby pred veterinarnim vysette-
nim

Nadoby na nepozivatelné odpady s vikem (barevné nebo slovné oznacené)
Umyvadlo s teplou vodou s bezdotykovym ovladanim

Sterilizator s termostatem na noze, ocilku, pilu (sekac) teplota min. +82°C
Pfepravky na maso a droby (povolené pro pouziti v potravinarstvi)

Myci a dezinfekéni tlakové zatizeni (miZe byt spole¢né pro vice dilen
pouziti casové oddélené)

Klimatiza¢ni a chladirenska jednotka do chladirny masa

. Bourarna

Trubkova draha pro prisun JUT a masa z chladirny
Bouraci stil s plastovou pracovni ¢asti
Umyvadlo s teplou vodou s bezdotykovym ovladanim
Sterilizator s termostatem na noze, ocilku, pilu (sekac) teplota min. +82°C
Podlozky pod ptepravky na vybourané maso a droby (piepravky nesmi
leZet pfimo na zemi)
Nadoby na nepozivatelné odpady s vikem (barevné nebo slovné oznacené)
Myci a dezinfekéni tlakové zatizeni (miZe byt spole¢né pro vice dilen
pouziti casové oddélené)

o Klimatizac¢ni a chladirenska jednotka do chladirny vybouraného masa
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3.4. Balirna

- Stdl na baleni

- Balicka existuji riizné velikosti i typy, napt. vakuové, vakuové na smrstovaci

- sacky, poloautomatické, plnoautomatické, stolni, samostatné stojici aj.

- Podlozka pod prepravky s nebalenym a zabalenym zbozim (prepravky nes-
mi lezet pfimo na zemi)

- Nadoba na odpadky plastové, papirové

- Etiketovaci vaha dle velikosti provozu jsou opét riizné kombinace nebo
samostatné stroje

- Klimatiza¢ni a chladirenska jednotka do chladirny hotovych vyrobka

- Myci a dezinfekéni tlakové zatizeni (muzZe byt spolecné pro vice dilen
pouziti casové oddéleneg)

- Umyvadlo s teplou vodou s bezdotykovym ovladanim

- Sterilizator s termostatem na noze, ocilku teplota min. +82°C (pokud se
bude zbozi prekrajovat apod.)

- Nadoby na nepozivatelné odpady s vikem (barevné nebo slovné oznacené)

3.5. Masna vyroba

- Nadoby na surovinu

- Rezacka na maso s riznymi druhy sloZeni

- Kutr

- Stroj na vyrobu ledu

- Podlozky pod prepravky (prepravky

nesmi leZet pfimo na zemi)

-Narazka

-Vana na vareni vyrobkd

-Udirna, resp. komora na zrani fermen-

tovanych vyrobki (dle sortimentu)

- Formy na vyrobky (zalezi na sortimen-

tu)

- Udirenské vozy na vyrobky s udiren-

skymi holemi

-Klimatiza¢ni a chladirenska jednotka

do chladirny

- Myci a dezinfekéni tlakové zatizeni (muze byt spolecné pro vice dilen
pouziti casové oddéleneg)

- Umyvadlo s teplou vodou s bezdotykovym ovladanim

- Sterilizator s termostatem na noze, ocilku teplota min. +82°C

- Nadoba na odpadky plastové, papirové

- Nadoby na nepozivatelné odpady s vikem (barevné nebo slovné oznacené)
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Asociace soukromého zemédélstvi CR
Délnicka 30

170 00 Praha 7

tel.: 266 710 414

e-mail: kancelar@asz.cz

WWW.aSZ.CZ

Statni veterinarni sprava CR
Slezska 7/100

120 56 Praha 2

WWW.SVSCL.CZ

Uhlava, o.p.s.
Kpt. Jarose 94
339 01 Klatovy
www.uhlava.cz

Svaz chovatelii ovci a koz v Ceské republice
Palackého 1-3, PO BOX 119

612 00 Brno

www.schok.cz

Asociace farmovych chovii jelenovitych
v Ceské republice
www.afchj.cz
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